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A BORRENDEK KOZOSSEGI
TORTENELMET IRNAK

Haromezer f&s szervezet Gtven éves jubileumahoz érkezett

Tartalmas, latvanyos dokumentum értékU tnnepi Album

A Magyarorszagi Borrendek Orszagos Szovetségének kildetése
Karpat-medencére kiterjedd

AZ ESEMENY TORTENELMI LEPTEKEKBEN
MERVE 1S UNNEPI PROGRAMJARA- MAGTAR
RENDEZVENYHAZBA - A MAGYARORSZAGI
BORRENDEK ORSZAGOS SZOVETSEGE  TAG-
SZERVEZETEINEK  KEPVISELOI ERKEZTEK BA-
LATONALMADIBA MARCIUS 29-EN.

Borrendi z4szl6k szegélyezték a nem-
régiben felujitott, gazdasagtorténetileg
is mGemléknek mindsitett rendezvényte-
rem oldalfalait és az elnoki pulpitus mo-
gotti teret. Nem véletlen tehat ez a nagy
érdeklédés, ugyanis kildetésik torténel-
mi, ennek kijaré tisztelgés pedig nemes
feladata volt az eseményt megszervezd
MBOSZ elndkségének.

“Borrendek képviseldi, kozépen TutorEva

i'iﬁ?"

MBOSZ fdtitkdr

A vendégeket Gyérfi Karoly MBOSZ al-
elnoék, mint fészervez6 koszontotte, majd
atadta a szot a szovetség elndkének, Ko-
vacs Rébertnek. Az MBOSZ torténetének
sorrendben hetedik elndke beszédében
méltatta az elmult 6tven évet, természete-
sen nem a teljesség igényével, hiszen ezt
célként a most megjelent jubileumi album
hivatott dokumentalé pontossiaggal 6sz-
szefoglalni, visszaidézni. Koszont6t mon-
dott még dr. Kontrat Karoly orszaggyuilési
képvisel6, Bercsényi Laszlé Balatonalma-
di polgarmestere, Hebling Zsolt Als66rs

polgarmestere, Pandur Ferenc, Balatonal-
madi alpolgdrmestere, valamint dr. Biré
Péter, aki alapitd tagja volt a Szovetség-
nek. Tudomanyos alapossaggal és hiteles
gondolatokkal Markusné Voros Hajnalka
félevéltaros méltatta a kiadvanyt.

A koszonték, hivatalos beszédek utan
a személyesség jegyében, kerekasztal
beszélgetés miuifajaban tobben is vissza-
idézték alakulastél mind a mai napig bor-
rendjeik képviseletében ezt a félévsza-
zadot. A beszélgetést értén, jo felvezetd
kérdésekkel szintén Gyorfi Kéroly alelnok
vezette. Tuddsitasunkban nincs mod arra,
hogy a részletekrdl is széljunk, de fontos
dokumentalnunk, kik idézték vissza em-
Iékeiket ezen a férumon:. Dr. Fulop Mi-
haly, dr. Biré Péter, Benyedané Laki llo-
na, Bognar Zoltan, Dabasi Gabor, Téth
Janos Zoltan, Salanki Sandor. Meghato6
pillanat volt, amikor betoltdk a terembe
négy keréken gurulé zsurkocsin a latva-
nyos sziletésnapi tortat.

Tudésitasunkban fontos momentum-
ként emeljik ki, hogy Balatonalmadiban
adtak at a lll. Karpat-medencei Nemzet-
kozi Borverseny kategoéria gy6zteseinek a
megérdemelt okleveleket. Nevezetesen:
a legjobb fehérbor elismerést a Béla Bo-
raszati Kft. Diine Selection Imrehegyi
Rajnai Rizling (2022) érdemelte ki. A
legjobb Rozé bornak a Kisbaka Csaladi
Borbirtok Kft. Pinot Noir (2025) tétele bi-
zonyult. A legjobb vorésbor elismerésben
Horvath Istvan Attila, az Alisca Boraszat
tulajdonosa részesiilt Aureilus (2021)
boraval. A legeredményesebb termel6
cimet a Bibok Pincészet képviseldje ve-
hette at. Az MBOSZ '26 Bora elismerés-
ben a Kvassay Pincészet Kvassay Sangi-
ovese (2022) részesiilt.

2 MINGSEGI BOROK ETELEK - AZ ASZTALI OROMOK MAGAZINJA 2026. TAVAS?

Kovdcs Robertelndkikoszontdje

Y \1976-2026:
- \97C %

ROVIDITETT NEVJEGY -
KEDVCSINALO

A nem hivalkodd, am annal ténysze-
ribb, mégis latvanyos, foté illusztraci-
O6ban is igen gazdag olvasmany teljes
attekintése igazi id6utazas, amely a
hazai civil szervezetek korében is nagy
elismerést kivéltott borrendi mozgalom
egyfajta informaciés lenyomata! Mar
az elején illik utalni arra, hogy a kdnyv
elkészitésében a Magyarorszagi Bor-
rendek Szovetsége meghatarozéan az
elndkség tagjai vettek részt, természe-
tesen a tovabbi forrdsanyagokhoz kiilsé
segitséget is igénybe vettek. Szerkesz-
téként Gyérfi Karoly jegyzi az albumot,
az anyagokat 0Osszegy(jtotte: Kovacs
Rébert, Gyorfi Karoly, Dinnyés Ferenc,
Tutor Janosné Eva, Enese Beata, dr.



Varga Zsuzsanna. Foték: Sz6cs Laszlé,
Dinnyés Ferenc, valamint a képek az
egyes borrendektdl szdrmaznak, el6-
zetes kivalasztas alapjan. Fontos meg-
jegyezniink, hogy szerkesztési elv volt,
hogy az egyes borrendek bemutatkozé
anyagat az adott kozosség allitotta 6sz-
sze, ahogy jeleztiik kép és egyéb grafi-
kai illusztracio kiséretében. A tartalmi
hitelesség igy biztositott, ha pedig igy
tekintiink erre a torténelmi 6sszefog-
laléra, az egész borrendi mozgalom
0sszefogasabdl sziletett meg- ebben
a mufajban negyedik kotetként! Még
azok szamdra is tanulsdgos visszatekin-
tés a borlovagok torténetét 6sszefogla-
16 veretes Album, akik a honi kozossé-
gek hatalmas tarhazanak torténelme
irant  érdeklédnek.A borrendiségrél
pedig az ifjabb korosztalyok szamara is
érdekes lizenetekkel szolgalhat a kiad-
vany. Erdemes azonban az album beve-
zetd oldalain megjelent kdszontbket is
elolvasni, amelyekbdl ezuttal a tudositd
rovid idézeteket emel ki :

Kovacs Robert elndk:

,Ez az Ot évtized nemcsak a hagyo-
many6rzés, hanem a baratsagépités tor-
téneteis...”

Nagy Istvan: agrarminiszter:

~Minden sz6l6birtokos, borasz, kuta-
16, vendéglatd és borrendi tag munkaja
nem csupan érték, hanem orokség...”

Nyitrainé dr. Sardy Diana, a Magyar
Bor Akadémia elndke:

»Az elmult 6tven évben a szbvetség
és tagjai példds munkaval jarultak hozza
ahhoz, hogy a magyar bor hirneve gyara-
podjon...”

Frittmann Janos, a Hegykozségek
Nemzeti Tanacsanak elnoke:

LEInokként buszkén tekintek arra,
hogy egy olyan kdzdsség van kozottink,
amely hitelesen képviseli Magyarorszag
bortermeld hagyomanyait és értékeit...”

Prof. dr. Kallay Miklés emeritus
professzor, a Magyar Bor Akadémia
tiszteletbeli eInoke:

J1agsaguk diverzitasanak, fliggetlen-
ségének kdszonhetden a siker reményé-
ben allhatnak ki azért, hogy a BOR a jov6
nemzedékeinek is azt jelenthesse, ami
eredeti kildetése: a maga valésagaban
viddmitsa meg az ember szivét...”

Dr. Bir6 Péter egyik alapito:

.Az orszagszerte m(ikodd borrendek
sajat telepilésik leginkdbb tiszteletre-
mélté tagjait vonzzdk be, legyen akar
borasz, tanar, lizletember, mlvész, tudds
vagy mas kozszereplé, s mindenkinek
nagy dicséség, tisztesség, ha egy-egy
borrend lovagjava valasztjak, majd fel-
avatjak.”

Még emelkedettebbé teszik az album
lizenetrendszerét a nemzetkdzi borendek
jubileumi tdvozletei, ami egyértelm(ien
arra utal, hogy a Magyarorszagi Borren-
dek Orszagos Szovetsége nemzetkozi
tiszteletet érdemelt ki. A dokumentalé
szandék szinte minden oldalon tetten
érhetd, felfedezheté! A Magyarorszagi
Borrendek Orszagos Szovetség alapitdi és
tisztségvisel6i 1988 - alcimmel tisztelet-
remélté névfelsorolas a kilonb6z6 tiszt-
ségvisel6kre vonatkozdan. Most egyetlen
kiemelés ebbél a fejezetbél a borrendi
elnokdk névsora: idérendi sorrendben
Teszar Jozsef, Mészaros Gy6z6, Médos
Ernd, Szendrédy Gy6z6, dr. Terts Andras,
Koczor Kalman, Kovacs Rébert. Szamos
olyan fejezet van még, ami kiilén is meg-
érdemelne részletes elemzést, most csak
cimszavakban: a félévszdzad soran 6sz-
szesen husz hataron innen és tuli borrend
vélasztott névadét valamely Szent kozil.
De mindjart ide kivankozik egy személyes
hangvételli multidézés Azurak Mihaly
borbirétdl, kolt6tél, tdbb borrend tiszte-

Balra: Horvdth IstvanSzekszdrdrdl

- ' i

Bencsik Jdnos bordsz balra, rozéjdvalllettkateqoriagyoztes

letbeli tagjatol:” A Kadarka, mint zaszlds
bor torténete egyidds a magyar borrendi
mozgalom torténetével. Az 1976-ban ala-
kulé Pax Corporis Borlovagrend emelte —
maig hatdan is — zaszlésbori tisztségéve a
Kadarkat. ime, a szerzé tovéabbi, nagy ivii
gondolata! ,Hungrikum vagy! A magyar
nép szivébdl, borkulturajabdl e szél6ott-
honos tdj 6lelésébdl kitéphetetlen IKON!".
Az egyes borrendek széveges, fotds be-
mutatkozasai egyszerre élvezetes olvas-
manyt jelenthetnek, de azt is lizenhetik
akar borrendi tagnak vagy érdeklédé
olvasénak, hogy kozosségekhez tartozni
nagyszerU és nemes érzés!

A jubileumi album megjelenéséhez
minden kdzrem(kodének gratuldlunk a
szerkeszt6bizottsag nevében!

MBE magazin tudésitds
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i 1 Magazinunk 12-13. oldalan megjelend cimlap

| riportban az dbudai Pastrami Fttermet mutatjuk
be. Nem véletlen a névadds, ugyanis szinte vildg-

szinten kedvelt ételr6| van sz6. A Pastrami szendvics

eredeti Erdély hagyomdnyos pastrama készitéséig
nydlik vissza, amely New Yorkban formdl6-
dott ikonikus szendviccsé. Az dbudai éterem
vdltozata a kdvetkezd: Marhaszegyet tiz napig
pdcoljdk, majd fiiszerkéreggel, fiistoléssel és
q6z0léssel teszik igazan omldssd és karakteressé.
A magyar izléssel igazitott valtozatuk a Pastrami
mellé karamellizdlt hagymat, savany(

Borvidék leggazdagabb torténelmi hagyomdnyaival
rendelkez§ Chateau-Dereszla ajanlata. A szendvics-
hez javasolt Balaton by Dereszla, Balatoni Kékfrankos
(2022) — mint a régi6 meghatdroz6 sz6ld fajtdja— ka-
rakter izenet. lgazi gytimdlcsbombal Afonya, fekete
ribizli és cseresznye aromdval. Kilenc hénapos tdlgyfa-
hordds érleléssel. Az érett tanninok a talajszerkezetnek
kdszonhet6k: agyag, ldva, tufakézet. A bor ezdltal egy
iideital, tokéletes a hétkoznapok bearanyozdsdra. Fiis-
tolt hisokhoz, paprikds ételekhez ajanlott. E harmoni-
7416 étel-bor péros telitaldlat.

BALATON BY DERESZLA BALATONI KEKFRANKOS (2022) — PASTRAMI SZENDVICS A PASTRAMI ETTEREMBOL

MINGSEGI BOROK ETELEK § ELETEK

AZ ASZTALI GROMOK MAGAZINJA

uborkat, specidlis remoulddot és ol-
vasztott sajtot kap. lgy valik gazdag,
mégis harmonikus szendviccsé. J6 hir
apastrami rajongéknak, hogy Obudan
hamarosan bérdnyhtisbél és sertéshdl
készilt verziét is meg lehet kdstolni.
Borkindlatukban kiemelked§ a Tokaji

Dereszla Pincészet

Hungary/Magyarorszdg
Tel: 0036 47 396 004
Fax: 003647 396 072

dereszla@dereszla.com

www.dereszla.com

3916 Bodrogkeresztdr, Felsg u. 2.

Pastrami Etterem
1036 Budapest,
Lajos utca 93-99.
tel: 06307777110
WWW.pastrami.hu
foglalas@pastrami.hu

A turizmus, idegenforgalom
hatalmas Uzletdga ezer széllal
kotédik az évszakokhoz. Ki-ki
vallalkozasa, Uzleti stilusa, cél-
kozonsége szerint prébdlja - az
id6jaras figgvényében - hangol-
ni kindlatdt. Ez a természethez
kapcsolédé dramaturgia mds és
mas szolgaltatasi modokat kivan a
vendégfogadoktol. A vendéglok,
széllodak, panzidk, boraszatok, tenger és téparti, hegyvidéki szolgal-
tatok értheten Ugy dolgozzak ki Gitemterveiket, hogy legyen meg az
alapszolgaltatas tizenete, de Ujdonsagokkal is szolgaljanak. Majus az
el6szezon nyitanya, amolyan ravezetés a fészezonra, amely altaldban
maximum harom hénap, majd a folytatés az utészezonban , Ujabb ki-
hivésokat jelent. Csak egy példa: szintén a természeti kériilményekhez
kapcsolédva mennyire mas a fészezon mondjuk a siparadicsomokban,
ahol a nyari utészezonban is kell valamilyen attrakciéval elérukkolni.
Ezért aztdn az idegenforgalom a maga nagy 6sszességében az 6rok
valtozés, a megujulds terepe. A most megjelend lapszdmunkban - té-
maink kozott tallozva - foglalkozunk tavaszkezdeti témakkal, mi tébb
még februdr végi eseményekkel is, de célkeresztiinkben a szép foko-
zatosan elindulé vendégfogadasi, fokozddo ,élesedd” példakra fo-
kuszaljuk figyelmiinket. Tobb olyan vendégléssel is talalkoztunk, ahol
azt fogalmaztdk meg a riportalanyok, hogy vallalkozasukat csakis ugy
tudjak életben tartani, ha tébb labon allnak. Még mindig visszautalnak
sokan a covid id8szakara, amikor valéban fel kellett porgetni az agyu-
kat a nagy bezartsagban. De ennek pozitiv hatdsai is voltak, egyik ilyen,
hogy az akkor szinte egyediili bevételi forras a kiszallitadsbdl eredt. A
vész eliiltével azonban ez manapsag mar a szolgéltatasok palettdjan
szinte véglegesen megmaradt! Sokan beruhédztak az eléregondol-
kodas szandékaval, abban is, hogy a catering piacon is meg tudjanak
jelenni, ennek pedig az lett a kdvetkezménye, hogy igen éles a helyzet
ebben a szegmensben. Maradva a vendéglatas szférajaban, az tapasz-

El0szezonra hangolva

talhat6 a statisztikai adatok alapjan, hogy a magas nivéju, exkluziv ét-
termek szama éppugy gyarapszik, mint a hagyomanyos vendégléké.
Mikézben azt sem szabad ebbdl a gyors helyzetjelentésbél kihagyni,
hogy szamosan meg is szlintek. Akarhogy is nézziik, a szegmentélédas
évrél-évre valtoztatja az 6sszképet. Ebben a folyamatban egy specia-
lis Uzletdg egyre erbsebb jelenlétet mutat. Ez f6ként a févarosra és a
nagyobb vérosokra, megyeszékhelyekre vonatkozik. Ipari centrumok,
irodahézak kdrnyékén csakis ebédszolgaltatast kinal6 éttermek jelen-
tek meg.. Van t6bb olyan vallalkozas is, amely mar halézatot miikddtet
az adott varos kiilonb6z6 pontjain, kdzponti konyhdaval rendelkezik és
az egyes értékesit6 helyszineken melegit6-el6készitd konyhakat is ki-
alakitottak.

Az elészezon id6szakara esik a nagy kihivas: milyen csapatot sike-
riilt megtartani az el6z6 évekbdl, sziikséges-e Uj munkaerdk felvétele?
Ez persze azt jelenti, hogy nem most kell kapkodni, hanem szinte egész
évben megoldasokat talalni a human eréforrasok, mondjuk ki felszol-
galok, szakdacsok, kisegitd munkatarsak biztositasara..Ez talan a leg-
égetbébb stratégiai kérdés! A borpiacon nagy atrendezédés volt mar
tavaly, de varhatdan lesz az idén is! A helyben értékesitéshez mar nem
elég csak a bor, hanem helyszinre hangolt gasztrondmia, széllashely
biztosités is kritérium. Még mindig tulnyomo tobbségében a csaladi
borészatok jelentik ennek az dgazatnak a jelentés gazdasagi hatterét.
Majusi lizeneteink kdzott az orszagos és budapesti kereskedelmi és
iparkamara aktualitasairdl is szélunk, hiszen a turizmus-gasztronémia
vallalkozasai kdzott szintén fontos szerepet toltenek be — a nagy  cé-
gek, cégcsoportok mellett - a csalddi tulajdonu éttermek, vendéglék,
boraszatok, akik szdmdra a kamarak naprakész javaslatokkal tudnak
szolgalni kiilonboz6é gazdasagi folyamatokrol, hitellehetéségekrdl, Uj

irdnyok megmutatasarol.
% |
A
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Kiss Dezsé Péter

(imlapon:

Kiado: Kiss Dezs¢ Péter ev.oSzékhelye: 1025 Budapest,
Szépvilgyi u. 92/F. « Fészerkesztd: Kiss Dezsd Pétero A szer-
kesztd bizottsag tagjai: Krivécs Andrés, Koczor Kalmdn,
(Gombds Andrds, Horvéth Dezs6, Pinczés Karoly, Téth Imre, Csali
Janos » Szerkesztdség és hirdetésfelvétel: 1025 Budapest,

Szépvolgyi u. 92/F.  Telefon: 1/359-2317, mobil: 06-20/458-
3002, 06-20/542-4159, e-mail: kdp@t-online.hu  Nyomda:
Kapitdlis Nyomda e Terjesztés: VIP lista, Tourinform Iroddk, ét-
termek, szdlloddk, panziok, vinotékdk, borfesztivalok, alternativ
terjesztok, el6fizetSk o Eldfizethetd: a szerkesztdség cimén

PASTRAMI ETTEREM PASTRAMI SZENDVICSE
ES A DERESZLA (SODABORA

www.mbemagazin.hu
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Pinter:Péentekimreldltaldnosialelnok:

A MAGYAR KERESKEDELMI ES IPARKAMARA UJ
FORDULATRA, MEG INKABB FORDULATSZAM-
RA KAPCSOLT 2025-BEN. UJ VEZETES, MAS
SZEMLELET, MEGKOZELITESI MODOK SZEREPET
TEKINTVE A GAZDASAGBAN. ,RENESZANSZ”
PELDAJAVAL ELT NAGY ELEK ELNOK, MEGVALASZTASA UTAN. KORABBAN A KOR-
MANY UZENETEIT KOZVETITETTE AZ MKIK, DE MOSTANRA VILAGOSSA VALT TISZTA
JOVOKEPKENT, EGY ATGONDOLT £S IGENCSAK SURU EGYEZTETES NYOMAN, A KA-
MARA UZEN, SEGIT A KORMANYNAK EGYMILLIO MAGYAR VALLALKOZAS KEPVISE-
LETEBEN. ENNEK A FELFOGASMODNAK MILYEN A VISSZAJELZESE AZ ELMULT EGY
ESZTENDOT TEKINTVE?- KERDEZTE AZ MBE MAGAZIN PINTER PENTEK IMRET,
AZ MKIK ALTALANOS ALELNOKET, A GYOR MOSON SOPRON VARMEGYEI KERES-
KEDELMIES IPARKAMARA ELNOKET:

GYMSM

Kereskedelmi

rf‘ és Iparkamara

DAL

MAGYAR
KERESKEDELMI
E5 IPARKAMARA

FELELOSEN, EGYMILLIO VALLALKOZAS NEVEBEN, TERULETI KIEGYENLITETTSEG
VENDEGLATOS KISVALLALKOZASOKNAK: ADMINISZTRACIOS TEHERCSOKKENTES,
KEPZES, ERDEKKEPVISELET
PINTER PENTEK IMRE ALTALANOS ALELNOKI KOORDINALO SZEREPBEN

- Azt tapasztaljuk, hogy a vallalkozék elkezdtek hinni abban,
hogy van értelme megszélalni és ehhez a kamarat sz6cséként
hasznalni- utal el6ljaréban a felfogdsmadd jelen irdnyara. - Ez talan
a legfontosabb visszajelzés! Korabban sokan tgy érezték, a kamara
Uzenetet hoz, nem pedig visz - ez mara forditva mikodik. A rene-
szansz sz6 nem véletlenil kerdilt be a kamara kommunikaciojaba.
Mert a reneszansz nem romboldssal indul, hanem azzal, hogy az
ember visszanyul az eredeti értékekhez - a képviselethez, az ér-
dekérvényesitéshez, a szakmai hitelességhez. Szeretnénk elérni,
hogy ezen alapértékek tekintetében a nyugat-eurépai kamarak-
hoz hasonlé hitelességgel birjon a hazai kamarai halézat is — és
ehhez készek vagyunk olyannd valni, olyan mdkodési strukturat
kialakitani, mint amit Ausztridban vagy Németorszagban lathatunk
a kamarai halézatban. Mindemellett egymillié véllalkozas nevében
sz6Ini komoly felelésség. Ezért a korabbiakhoz képest: mas miné-
ségu anyagokkal, mas felkésziiltséggel, de mas mandatumtudattal
is Ultink le targyalni.

- Mielétt tovdbb bontandnk gondolatfiizéreinket, pdr mondat-
ban kérném, jellemezze az uj MKIK elnékségi stabban dltaldnos
alelnékként — mikézben mdr tobb ciklusra is megvdlasztottak a
Gyér-Moson-Sopron Megyei Kereskedelmi és Kamara elnékének, -
mik a stratégiai feladatai?

- Az dltaldnos alelnoki szerep nem protokollaris cim nalunk —
fogalmaz egyértelmden. - Konkrét koordinacios feladatom van: a
teriileti kamardk és az orszagos szint kozotti parbeszéd stiriisé-
ge és min6sége az én felel6sségem is. Szlikebb patriamat képvi-
selve hordozom a tudatot, hogy Gyér-Moson-Sopron Varmegye az
egyik legnyitottabb, legexportorientdltabb megye, de mindemel-
lett Budapest mellett két komoly, foldrajzilag szomszédos verseny-
tarssal is meg kell kiizdenie: Bécs-Burgenlanddal, illetve a pozsonyi
régiéval. Fontosnak tartom a terdileti kiegyenlitést, de vallom, hogy
az erésebben hizé lovat ne Ussik, hanem etesstik. A két stratégiai
irany Ossze is ér: orszagosan a terlleti kiegyenlitést szorgalmazom,
de régios sajatossagok figyelembevételével.
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- Az MBE magazin meghatdrozéan a vendégldtds, gasztro-
némia, idegenforgalom, turizmus iparosi vdllalkozéihoz, azok
kiszolgdlo hdttér szolgdltatdsaira vonatkozo aktudlis informd-
ciékat kozvetit. Mdjusban indul az el6szezon, amelyrél riportja-
inkban szintén beszamolunk. Osszességében, a kamarai stra-
tégidban ennek a szektornak, ebbél is a mdr jelzett lesziikitett
kérnek milyen segitséget tud nyujtani a Magyar Kereskedelmi és
Iparkamara?

- A vendéglaté kisvallalkozé nem gyértosor-tulajdonos — utal
vélaszéban arra, hogy ez a vallalkozoi kor sajatos érzékenységu.
- Az 6 vilaguk a szezonalitas, készpénzforgalom, a munkaeré-
hiany, és a rezsiterhek. A kamarai stratégianak ezt a valdsagot
kell titkkr6znie, nem csak a makrogazdasagi mutatékat. Harom
teriileten tudunk ma konkrétan segiteni. Az egyik az adminiszt-
rativ tehercsokkentés: az igazolasok, nyilvantartasok, enge-
délyezési folyamatok egyszertisitéséért aktivan lobbizunk. A
masodik a képzés: a szakképzési rendszer reformjiban a ven-
déglatoi palyak vonzerejét prébaljuk visszaépiteni. A harmadik a
halézat: a kis vendéglatés nem tud egyediil érdekérvényesiteni,
de a kamara erejével mogotte allva mar mas targyalopartnere
van. A 20 szézalékos kozépvallalkozoi réteg ebben a szektorban
kulcsfontossagu: 6k azok, akik tudnak fejleszteni, be tudnak kap-
csolddni a teriileti turisztikai kezdeményezésekbe, és 6k hizzak
magukkal a kisebbeket is. Ezt a réteget mi tudatosan erdsitjlik.

- 2026-ra az MKIK egy olyan hét régiora kiterjedé férumot
inditott utjdra, amelyre a nagyvdllalatok képvisel6it vdrjdk
Beszdllitoi Forumokra. Ez indult Térékbdlinttal, Egerrel, folyta-
todik Szegeden, Veszprémben, Kaposvdron, Nyiregyhdzdn és
Sdrvdron. Ez a Férum azt bizonyitja: minél kbzelebb keriilhet

PINTER-PENTEK IMRE
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egymdshoz az MKIK, annak nagyvdllalkozdi, de addédik a kér-
dés, a nagyvdllalkozék miképpen tudnak segiteni a k6zép- és
kisvdllalkozdsoknak? Ehhez milyen recepteket kapnak?

- A Beszallitoi Féorum mogotti logika egyszer(, de az eredmé-
nye nem az: ha egy nagyvallalat nevesitett igényekkel Ul az asz-
talhoz, és vele ott vannak a régié kis- és kozépvallalkozoi, az nem
egy panelbeszélgetés: az valdjaban egy Uzletkotést el6készitd
taktikai egyeztetés! A helyszinek kivalasztasanal elsédleges
cél, hogy egyetlen régioban se maradjon olyan kis- vagy ko-
zépvallalkozé, aki nem tudja, hogy a mellette miik6dé nagy-
vallalatnak mire van igénye. A recept pedig nem titok: transz-
parencia, felkésziltség, és a kamara, mint garanciaadé kozvetito.
A nagyvallalat nem kockazatot vallal, amikor egy ismeretlen kis-
vallalkozéval szerzddik - hanem egy kamarai min&ségbiztositasi
rendszer altal ismert és elismert partnert kap. Gydr szempontja-
bdl pedig ez kiemelt téma: az Audi-6koszisztéma évtizedek 6ta
formalja a helyi kkv-struktarat. Amit most az MKIK orszdgosan
épit, az Gydrben részben mar m(ikodé tapasztalat.

- Vdllalkozéként tobb, mint 20 éve jelen vagy a Gy6r-Mo-
son-Sopron megyei vdllalkozéi palettdn, sikeres kommunikdci-
Os cégével. Kapuvdri szarmazdsuként immdron hosszabb ideje
Gyérben él6 vdllalkozoként, miként ldtja a kommunikdcio sze-
repét az uj kamara dltal meghirdetett ,reneszdnsz” gondolati-
sdgban?

- Vallalkozéként én is lltem mar ott, ahol a kamarai tag Ul:
kérdeztem, hogy ez az egész mire j6 nekem - érzékelteti egy
példaval 6szinte, személyes felfogdsmoddjat. - Ez az élmény
nem engedi, hogy elvont maradjak. A kommunikacié csak akkor
mikodik, ha az Uzenet valédi valaszt ad egy valdodi kérdésre. A
reneszansz gondolatisaga sem hajthaté
végre jo kommunikacié nélkil. Az MKIK
ma mas hangon szél - magabiztosab-
ban, de nem arrogansan. Erthetébben,
de nem leegyszerUsitve. Kapuvaron
néttem fel, Gyérben dolgozom. Ez a két
koordindta sokat mond arrél, hogyan
gondolkodom a kommunikaciérél: a
kisvaros kdzvetlensége és a nagyvaros
komplexitdsa egyszerre van jelen ben-
nem. Azt gondolom, a jé kamarai kom-
munikécid is ezt a kettét 6tvozi.

- Nagy kérdés jeleniinkben a mes-
terséges intelligencia gazdasdgban
valé megjelenése, ahhoz kapcsolédéan
értékteremté segitése. Ebben az MKIK
miképpen tud friss, korszeri informdciokat kozvetiteni egymil-
liés vdllalkozdsi tagsdgdhoz?

- Tobb, mint egymillié aktiv vallalkozas van Magyarorszagon,
ennek nagy része kkv, amelyek nem rendelkeznek sajat digitalis
stratégaval, sajat IT-osztallyal - mondja. - Nekik a kamara az els6
megbizhaté sz(iré: mi elmagyardzzuk, mi az, ami ma mar hasz-
nalhatd, mi az, ami még csak igéret, és mi az, ami kifejezetten
a kisebb vdllalkozésoknak is elérhet6. Tehat a kamara egyfajta
kozvetito lehet a vallalkozasok és a megbizhaté MI-megol-
dasok kozott. Erre épll az a képzési és tdjékoztatasi rendszer,
amelyet most tudatosan fejlesztiink. En személy szerint is hiszek
abban, hogy az Ml nem a nagy cégek kivéltsaga. Egy gy6ri ven-
déglatés is tud ma mar Mi-alapu leltarkezelést, foglalasi rend-
szert, Ugyfél kommunikéciét alkalmazni — ha valaki megmutatja,
hogyan. Ez a ,hogyan” a mi feladatunk. A kulcskérdés az: melyik
véllalkozas mit nyerhet azzal, ha holnaptdl hasznalja? Erre keres-
siik a konkrét, szektor relevéns vélaszokat.

Kiss Dezsé Péter
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Grilldzs emekilaiayienpnety ‘4

A Magyar Nemzeti Gasztronomiai Szovetség tamogatasaval és a szakma
osszefogasaval egyediilallé rekord sziiletett tavasznyitany hénapjaban! Errél
kaptunk beszamolot a rendezvény szakmai szervez6jétol, Gelléné Reznyak Eri-
katoél, aki a grillazskészités elismert mestere.

zat, szivbél jové alkotas. Evtizedek kitart6
munkdja, hogy kuldetéssé valt szdmara a
grilldzs megismertetése és népszerisitése.
Elhatarozta, hogy egy k&zos alkotast hoz
létre. Ennek inspiracidjara sziiletett meg a
gondolat, hogy egy grillazs- vonat késziil-
jon el és minden vagon egy ember munka-
jat és hitét, szivét lizeni.

Nos, a kllonleges eseményre — ahogy
mar jeleztiik — Szlicsiben, a kzség temp-
lomaban kertilt sor. A sokatmondé adato-
kat Erika igy foglalta &ssze az MBE magazin
érdeklédésére:

- Tizenhét varmegye és négy
hatdron tuli telepllés képviseltette
| magat ezzel a kozos alkotassal, egé-
szen pontosan hatvanhét alkotd
csatlakozott - kezdte beszamolo-

S Erika,a foszenvezdh

nagy szerepet jatszott az MNGSZ,
de kuilon is koszonetet kell mon-

Személyes el6zmé-
nyekkel kezdi beszamo-
16jat, az irva, hogy az &
vildga nem egy cukrasz-

muhelyben formalédott, BV
alakult, hanem egy kony- \ 3
haban, egy kis piros labas

mellett. A grillazs szdmara
nem egyszerlien egy technika, nemcsak
cukor, di6 és forma. Tobb: tiirelem, ala-

Magyar Nemzeti Gasztrondmiai
Szbvetség hungarikumok 6r-
z6jének, szakmai koordinato-
réanak, aki szakmai tudasaval,
remek szervezékészségével
és személyes varazsaval vé-

gig kisérte ezt a folyamatot. A
végeredmény valdban latvanyos, de gaszt-
rondmiai szempontbdl is kilonleges él-
ményt jelentett! A szdznyolcvanhdarom
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Egyedi rekord sziiletett Sziicsiben
%&775}&)’5///&2‘()/” 4@3/{ Vi Wiz vonat a 7///%’/@/4&7
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/] grilléjés-zerelény 183 k;"lo_g'rgfos'
kilogrammos ,szerelvény” mindenegyes
eleme kézzel, tlirelemmel és szivvel késziilt.
Es eheté! Ez az &sszefogas a hagyomany és
Osszetartozas jelképe és bekerlilt Guinness
nagysagu rekord.

Szerkeszt6séglink mindenegyes alko-
tonak, szervezének gratulaciéjat fejezi ki,
tovabbi sikereket kivanva a grilldzs szakma
képviselSinek!

MBE tudésitds
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Turizmusfejlesztés uj szellemében: rendszerekben kell gondolkodnunk

— vélekedik Krivacs Andris az MNGSZ elnoke az MBE érdeklédésére

A Magyar Nemzeti Gasztronomiai Szovetség elnoke az
elészezonra hangolt ésszedllitasunkhoz kapcsolodéan réviden
kifejtette véleményét arrél, milyen irdnyok jellemzik jeleniink tu-
rizmusdt? Milyen vdlaszokat kell adni az aktudlis folyamatokra?

- A turizmus jovéje mar nemcsak az egyes szolgaltatasok fej-
lesztésében, hanem a teljes Okoszisztéma tudatos épitésében
rejlik — vélekedik Krivdcs Andras, aki a nyiregyhazi egyetemen
vendégoktatoként a turizmusfejlesztés témakorben fejti ki gon-
dolatait a hallgatéknak. — A nemzetkozi trendek egyértelmien azt
mutatjak, hogy azok a desztinacidk versenyképesek, amelyek 6sz-
szehangoljak a vendéglatast, a szakképzést, a helyi termel&i haloza-
tokat és a nemzetkoézi tudastranszfert. A modern turizmusfejlesztés

tobb dimenzidban zajlik egyszerre. Horizontdlis szinten az 4gaza-
tok kozotti egyuittmiikddések er6sodnek, vertikalisan a képzés és
a piac kapcsolddik 6ssze. Nemzetkozi szinten a mobilitasi prog-
ramok és j6 gyakorlatok beépitése valik kulcsfontossaguva.
A tapasztalatok azt mutatjak, hogy a kompetenciaalapu
képzés, a fenntarthatésagi szempontok és az innovacio
egyiittes alkalmazasa jelenti a valédi, hosszu tavu hatasok
generalasat. Kilonosen fontos szerepet kapnak azok a progra-
mok, amelyek nemcsak tudast adnak at, hanem szemléletet is
formalnak. llyenek példaul a nemzetkozi egylittmikédésekre
épulé kezdeményezések. A kérdés mar nem az, hogy fejlesz-
tink-e, hanem az, hogy képesek vagyunk-e &sszehangolni,
stratégiai szinten gondolkodni...

“EGY ES EGY ES MEG EGY”

tanyéron az orszag — Luxembourgban
versenyez a nemzeti vilogatott!

A nemzeti szakacsvalo-
gatott ma mar nem csupan
versenycsapat, hanem az or-
szagimazs egyik legerésebb
eszkoze. A gasztrondmia olyan
Jnyelv’, amelyet mindenki ért
- egy jol megkomponalt ta-
nyér pedig képes bemutatni
Magyarorszag kulturajat, alap-
anyagait és gondolkodasat.

A nemzetkozi sikerek
kozvetlen hatassal vannak a
turizmusra és a gazdasagra:
erdsitik az orszag vonzerejét,
novelik a mindségi vendég-
forgalmat, és hozzdjarulnak a
prémium vendéglatas fejlédé-
séhez. A siker kulcsa azonban
nem egyéni teljesitmény, ha-

nem rendszer. A modern va-
logatottak mogott tudatos ki-
vélasztas, mentorprogramok
és hosszu tavu felkészités all.
A csapat nemcsak verseny-
z6kbél, hanem szakmai hat-
térbol és stratégidbdl épdl fel.

A magyar szakacsvaloga-
tott jelenleg a Culinary Wor-
Id Cup Luxembourg 2026-ra
késziil, amely a szakma talan
egyik legnagyobb nemzetko-
zi megmérettetése.

A kérdés nem az, hogy tu-
dunk-e jol fézni.

Hanem az, hogy képesek
vagyunk-e a gasztrondémiat
tudatosan az orszagépités
szolgalataba allitani.
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A BUDAPESTI KERESKEDELMI ES IPARKAMARA TAMOGATASAVAL

A Budapesti Kereskedelmi és Iparkamara iigyfélszolgalata:
HATALMAS ADATFORGALOM, SOKSZINU SZOLGALTATASOK,
IRANYAZ MIHASZNALATA

DR. SZAMOSI ANITAT, a BKIK Ugyfélszolgalati és Koveteléskezelési Igazgatdjat arra

kértiik, hogy foglalja dssze a fovarosi kamara ligyfélszolgélatanak
sokszini tevékenységét.

A BKIK Ugyfélszolgalati és Koveteléskezelési Igazgato-
sag tagnyilvantartassal, épitdipari kivitelezoi és kotelez6
kamarai nyilvantartassal, valamint az ezeken a teriileteken
képz6dott kinnlevéségek behajtasaval foglalkozik - indit-
ja osszefoglaldjat. - Tevékenységiink rendkiviil 6sszetett:
segitséget nyajtunk az épitdipari kivitelezé nyilvantartas-
ba vételben; ellendrizziik a kivitelezdi nyilvantartasban
szerepl6 vallalkozasokat; kozremiikodiink az angol-német
nyelvii igazolasok kiadasaban kiilféldi munkavallalas ese-
tén; - igény esetén - a nyilvanos adatbazisbél adatokat
szolgaltatunk, kozbeszerzési eljarasok kapcsan tagjaink-
nak hitelesité zaradékot bocsatunk ki; tagjaink szamara
igazolast adunk ki a Széchenyi Kartya hitelhez.

IDASzamosiAnita

A vdllalkozdsok mikor, hogyan keriilnek kapcsolatba a BKIK
tigyfélszolgdlatdval?

A vallalkozdsok a kamarai nyilvantartasba vételkor taldl-
koznak el6szor az ligyfélszolgdlattal. A kamarai nyilvantartas-
ba vétel a Gazdasagi Kamardkrol sz6l6 torvény szerinti min-
den |étrejové egyéni és tarsas vallalkozas szdmara — amelynek
fétevékenysége nem mindsil agrar tevékenységnek - kote-
lez8- bontja tovdbb mondandéjat. — Az ligyfélszolgalat fela-
data a gazdéalkod6 szervezetek adataiban tortént modosita-
sok atvezetése; a tagsagi jogviszony létesitésével, a tagdijak
szamlazasdaval és a tagsagi jogviszony megszlintetésével kap-
csolatos teljes adminisztracié végzése is.

Mekkora vdllalati adatbdzist kezel a BKIK ligyfélszolgdlata?

Mintegy 320.000 févarosi székhely( vallalkozas teljes
adatbazisat, és mintegy 3.000 kamarai tagvallalkozas adatat
kezeljlik-utal a nagysagrendre. — Munkatarsaink személyesen,
postai Uton, e-mailen és a BKIK hivatali kapujan fogadjak a
gazdalkodé szervezetek kéréseit, adatvaltozasi jelzéseit, igé-
nyeit.

Milyen nagysdgrendii ligyintézést végzett a BKIK ligyfélszol-
gdlata 2025-ben?

December elejéig 1400 koriili személyes ligyintézést (tag-
regisztracio 318, kotelezd regisztracié 115, épitdipari regiszt-
racié 271; pénztar 471; koveteléskezelés, szamlak 217) bo-
nyolitottunk, megkdzelitéleg 20.000 e-mailt kezeltiink, 900
postai Uton érkezett levelet dolgoztunk fel.

320.058 Gigyfélkapu és cégkapu cimre kildtik ki a 2025-6s
TEAOR modositassal kapcsolatos tajékoztatot; 51.979 ligyfél-
kapu és cégkapu cimre kildtiink adategyeztetét és felszoli-
tast azoknak a vallalkozasoknak, akik nem tettek eleget a nyil-
vantartasba vétel torvényi kotelezettségének; 104.272 cimre
kildtiink mas tigyekben megkeresést, felhivast, tajékoztatast.

Viélaszoltunk 500 hivatali kapun tértént megkeresésre, fel-
dolgoztunk 19.200 NAV-tél érkez6 - a kamarai hozzajarulds
behajtasaval kapcsolatos — megkeresést. A hivatali kapus ik-
tatokonyvében 338.831 f6szamon szerepel iktatas. Ezek nagy
szamok.

Tervek, célok 2026-ra?
Cél az Ml szolgélatba allitasa az tigyfélszolgalati feladatok

végzésében, az elektronikus Ugyintézés tovabbi fejlesztése,
az adminisztracioé és a kapcsolatfelvétel tovabbi kdnnyitése.
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SZATMARY-JAHL ANGELA: a BKIK aktivan hozzajérul ahhoz, hogy Budapest

élhetd, versenyképes és kiegyensulyozott turisztikai desztinacioként miikddjon!

A Budapesti Kereskedelmi és Iparkamara februar 10-én
rendezte meg az ,ldegenvezeték Vilagnapja 2026” konfe-
rencidjat, melynek témai a turizmus nemzetgazdasagi sze-
repe, Budapest turizmusa, a turizmus digitalizaciéja, az ide-
genvezeto szakma jelene és jovoje. Februar 19 - 22 kozott az
Idegenvezet6k Vilagnapja alkalmabdl a BKIK tobb, mint szaz
érdekes programot - koztiik hajods, séta és varosnézé lehet6-
ségeket - szervezett Budapesten. Ezekkel kapcsolatban kér-
deztiik Szatmary-Jahl Angélat, a BKIK Kereskedelmi Tagozat
és a Turizmus Vendéglatas Osztaly elnokét.

Szatmdry-Jihl Angéla

Milyen eddigi eredményei vannak a BKIK-nak a budapesti turiz-
mus szervezésében?

Kamarank hosszu id6 6ta aktiv szerepl6je Budapest turizmusa-
nak szervezésében-fogalmazza meg alapvetését — Kiildetésének
tekinti a turisztikai dgazat szereplGinek 6sszefogdsét, a szakmai
parbeszéd erésitését és a vallalkozasok érdekeinek képviseletét. A
kamara tobb évtizedes véllalkozdi és szakért6i tapasztalatra épit,
elsésorban a kis- és kozépvallalkozasok oldalardl.

A BKIK turisztikai tudaskozpontként mdkodik: adatelemzések-
kel, kutatdsokkal és szakmai férumokkal tdmogatja a stratégiai
dontéshozatalt, mikozben kozvetitd szerepet tolt be a vallalkoza-
sok és a févérosi dontéshozdk kdzott. Tobb mint hisz éve szervez
turisztikai programokat, 2011 6ta pedig rendszeres fé szervezdje
az ldegenvezet6k Vilagnapjahoz kapcsol6dd eseményeknek.

Milyen szakmai hozzdadott értékkel tamogatja a BKIK a turiz-
musszervezést?

A BKIK Kereskedelmi Tagozatanak turisztikai tudasa szélesko-
ri és gyakorlatkdzpontu. Vezetdi és tagjai évtizedes tapasztalattal
rendelkeznek a turizmus teljes spektrumaban. A kamara folyamatos
kapcsolatot tart fenn a kertiletekkel, a févarossal és a szakmai szer-
vezetekkel, és érdemi javaslatokat dolgoz ki szabélyozasi és deregu-
lacios kérdésekben - sommaz a tagozatelndk asszony.

A turisztikai tudaskozpontként segiti, szervezi a turisztikai val-
lalkozok tevékenységét, Vallalkozoi visszajelzések feldolgozasaval
szakmai konferencidkat és tajékoztatd egyezteté rendezvényeket
szervez.

Mi a sajdt véleménye Budapest turizmusdrol?

A BKIK szerint Budapest turizmusa kimagaslé eredményeket
ér el, ugyanakkor a fenntarthat6 fejlédés érdekében Uj koncepcio-
ra, fejlesztésekre van sziikség - jeldli a jovét — A visitor economy”
szemlélet az egyensulyt helyezi kdzéppontba a lakok, a vallalkoza-
sok és a latogatok érdekei kdzott.

A kamara hangsulyozza a halézatos egyittmiikddések, az infra-
struktura- és digitalis fejlesztések, valamint a munkaeré-kihivasok
kezelésének fontossagat, és tamogatja az Uj turizmusiranyitasi mo-
dell kialakitasat.

Hogyan Idtja a turizmus teriiletén az idegenvezeték szerepét
és jovéképét?

Az idegenvezetdk a BKIK szerint Budapest imazsanak kulcsz-
szerepldi-értékeli a kivalé szakemberekbdl 4ll6 szakmai kozdsség
szerepét. — A hagyomanyos varosnézések mellett idegenvezetdink
kutatdsa és feldolgozasa alapjan kialakitott tematikus programok
elengedhetetlen része a mindségiidegenvezetésnek. A szakma dig-
italizaciéval, innovaciéval és fenntarthaté megoldasokkal Gjul meg.

A kamara kiemelten foglalkozik az idegenvezet6-képzés jovo-
jével, és felhivja a figyelmet az illegélis idegenvezetés problémdja-
ra, amelynek kezelése érdekében szabalyozasi véltoztatdsokat tart
sziikségesnek.

Milyen szerepe van a kis- és kézépvdllalkozdsoknak a turiz-
musdban?

A BKIK allaspontja szerint Budapest turizmusanak gerincét a kis-
és kdzépvallalkozasok adjék - jelenti ki hatarozottan. — Ok biztositjak
a vendégélményt a szolgdltatasokat, tevékenységiik meghatarozo-
ja a turizmusnak. A kamara képzésekkel, szakmai férumokkal és ér-
dekképviselettel tamogatja munkajukat.

Hogyan Idtja a BKIK szerepét a turizmusfejlesztés jovéképében?

A BKIK szerint a turizmusfejlesztés kulcsa az 6sszehangolt straté-
giaalkotasban, az innovacidban és a fenntarthaté megoldasokban
rejlik - rajzol jovéképet. - Feladata, hogy 6sszekdsse a vallalkozaso-
kat és a dontéshozokat, tamogassa a digitalis és szakmai fejlesztése-
ket, és hozzjaruljon ahhoz, hogy Budapest élheté, versenyképes és
kiegyensulyozott turisztikai desztinacié maradjon.
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PASTRAMI
OBUDAN

STILUSORZOK ES CSISZOLOK

FIATAL CSAPATTAL, IZGALMAS SZEZONALIS ETLAP TEMATIKAVAL

KOZELEBBROL GULLNER GERGO EXECUTIVE SEF ES NAGY BENCE GYULA KONYHAFONOK
BESZELGETES SZUNNAPON URBAN ERIKA UZLETVEZETOVEL

Leghiresebb, messzi multra visszatekinté vendéglatos
keriiletben, Obudan 2024 végén keriilt Gj tulajdonosahoz a
Pastrami Etterem. A tulajdonosvaltas egyben azt is jelentette,
hogy egy id6re bezért ez a népszerl vendéglatds odzis, a teljes
kor( felujitas érdekében. Urban Erika Gzletvezetét kérdeztiik az
étterem egyik szlinnapjan: milyen véltozast hozott a tulajdonos-
valtas és a felujitas.

===(Zépen Erika, tdle balra és hobbra a séfek: Bence és Gergd

- Tizendt évnyi mikodés utdn egyértelmi dontés sziiletett
arrél, hogy id6szer( a feltjitas — kezdi 6sszefoglaldjat Erika, aki
Uzletvezet6ként hat éve dolgozik ebben a kotelékben. - A mun-
kalatok mind technikai, mind pedig eszkdzbeli szempontbdl
azt eredményezték, hogy tavalyi megnyitdsunkra egy modern,
letisztult, korszer(i gépekkel felszerelt éteremben folytathattuk
a munkat. Lehet6vé téve azt, hogy még magasabb szinvonalon
készitsiik ételeinket és italainkat, mikdzben vendégeink kényel-
mét is tovabb noveltiik. A céljainkban nem tortént kilonosebb
véltozas: finom ételek, profi kiszolgalas, j6 hangulat, sok visz-
szatérod, elégedett vendég.

- Mi volt és mi ma a sikeres miikddés titka?

-Mimindigis torekedtilik arra, hogy ne csak jot egyenek-igya-
nak a hozzank betérék, hanem egy kicsit Ugy érezzék magukat,
mintha egy csalddi ebédre, vacsorara érkeztek volna. Legaldbb
ennyire fontos, hogy a finom ételek mellett a kiszolgalas is profi
legyen, ezdltal a vendégek egy hangulatos Iégkdrben élvezhe-
tik a nalunk toltott idét. Csaladbarat hely vagyunk, a felnéttek
mellett gondolunk a gyerekek id6toltésére is, akik hamar elunjak
az asztal melletti UGicsorgést. Erre valaszunk: kialakitottunk sza-
mukra egy jatszésarkot, hogy a sziilék nyugodt kdrnyezetben
tolthessék el azt a par 6rat, amig nalunk vannak.

Hangulatos csapatépitésen, Tokajban...

A séfparos és konyhai csapata

Kozelitve az étlaphoz, feltiind egyebek mellett, a régios konyha megje-
lolés, és a kinalati soksziniiség. Errol és sok minden masrol kérdeztiik a
Pastrami executive séfjét Gullner Gergdt, aki az étterem megujulasaval
érkezett a csapathoz. Nem kisebb kiildetéssel, hogy segitse a meguju-
last és tevékeny részese legyen a stiluskialakitas folyamatanak, kivalo
kollegajaval, Nagy Bence Gyula head séf (konyhafdonokkel).

- Az elImult év nyaran kértek fel arra, hogy segitsek kiala-
kitani az atalakitasi folyamat végén jar6 étterem koncepciojat
- fogalmazza meg el6ljaroban. - Azéta rendiiletlendl dol-
gozom a csapatommal azon, hogy feltérjuk az étterem valé-
di lehetdségeit, megismerjik vendégeink izlését és igényeit.
Es ezekre a lehetd legmagasabb szinten tudjunk valaszolni.
Palyafutdasom jelentés részében nemzetkozi luxusszallodak
konyhdin dolgoztam, illetve vezettem azokat, ugyanakkor id6-
rél-idére betekintést nyertem az éttermek vildgaba is. Be kell
vallanom, ma mar sokkal inkdabb otthon érzem magam a
vendéglék kozelében, mint a szdllodakban, mert itt nagyobb
a személyes kontrollom a min&ség felett. Egybe lehet 6tvozni
mindazt a tudast és szemléletet, amit a multinacionalis vallala-
tok és az otcsillagos szallodak falai kozott tanultam. Szeretek
fézni és alkotni a sparhert mellett - erre egy nagy rendszerben
egy séfnek mar alig jut ideje. Itt viszont egyiitt dolgozhatom
a csapattal, kozosen hazunk, kiegészitjiik egymast, mindenki
egyszerre figyel és ugyanaz a cél hajt benniinket.

Rékérdeztiink a vendégek visszaigazolasara és arra, hogy jo uton
haladnak-e? ,Szinte azonnali visszacsatolast kapunk! Latvanykony-
haban dolgozni olyan, mintha az ember sajat otthonaban fézne a
vendégeinek. Latom, érzem, olykor beszélgetek is a vendégekkel
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vagy elég egy bodlintds, egy pillantas, amibdl *
mar tudom, hogy elégedettek. Mindezt gyak-
ran anélkiil, hogy kilépnék a konyhabol.”

Gergé 6szintén elmondja, elérkezett abba
az életszakaszaba, amikor a tapasztalatait ésa [
megszerzett tudasat tovabb kell adnia azok-
nak, akik nyitottak ra és értékként tekintenek :
minderre. Nagy 6rommel tolti el, hogy Nagy
Bence Gyula head séf (konyhafénok) eb-
ben a folyamatban tehetséges, ért6 partner.
Folyamatos egyeztetés van kozoéttlink, az
étlapvaltas és a tematikus ajanlatok, szezon-
alis kinalataink megkomponalasanal. Bence is
szerzett itthon és kiilfoldon tapasztalatokat.
Konyhafénokként a termelékkel valé kapcso-
latokat apolja, frissiti. Uj ételek bevezetése
izgalmas séfparosi kihivas! Eddig négy sze-
zonban gondolkodtunk étlapszerkesztésnél,
most ezt tovabb cizellaljuk: hat-hét valtas a di-
namika és aktualis kindlat gazdagitasat jelen-
ti. Ritmusérzék és reakcioképesség. Egymast
inspirald nyitottsag lehet sikeres egyiittmi-
kodésiink emberi és szakmai forrasa.

- Obuda vendégldtds hagyomdnyokkal rendelkezik. Mi
a tapasztalatuk az alig tobb, mint féléves dj korszak nyitd- R - .
nya utdn? - folytatjuk beszélgetésiinket Urban thldl?orsokrem levesiés
Erika Uzletvezet&vel. okaibableves

- Tobb, mint féléves bezaras utan nyilvan
szlikség van arra, hogy ismét megismertessiik az emberekkel
a Pastrami Etterem jévébe mutatd stilusjegyeit és segitsiink
a hozzank kotheté emlékek felidézésében. Igyeksziink olyan
ajanlatokat kialakitani, amelyek tobbféle korosztaly szamara is
vonzoak és kilon figyellink arra, hogy mindenki, csalddosok, a
bardti tarsasagok, illetve a turistak egyarant megtaldljak nalunk
a szamukra megfelel6 étel és italkinalatot — elérhetd aron.

- A konyhdrdl és annak csapatdrol mdr volt sz6, de a szakmai kozdsség min-
dennapjairais kivancsiak vagyunk. Ugyis fogalmazhatunk: hogyan épithe-
td tovabb emberi-szakmai értékekkel a Pastrami hirneve?

- Kivalo fiatal szakemberekbdl all a csapatunk - kezdi
valaszat. — Sokan kozuliink vidéki kotédéstek, igy a profi
szaktudas mellett magukkal hoztak régiojuk értékeinek is-
meretét és szeretetét is. Folyamatosan csiszoljuk tudasun-
kat, nyitottak vagyunk a kiilonb6z6 régidk gasztronédmiai
és boraszati értékeire. A legutébbi csapatépiténk soran

példaul a Tokaji Borvidékre latogattunk
el, a borkéstold és az egyiitttoltott idd va-
[6ban feltoltédést jelentett szamunkra. Ha
mar a borndl tartunk: prébalunk térekedni
arra, hogy ismertebb borok mellett helyet
kapjanak olyan borok is, amelyekkel nem
feltétlendl talalkoznak az emberek az druha-
zak polcain. Kapcsolatban allunk borasza-
tokkal és az elmult évek alatt igyekeztlink
megismerni vendégeink igényét is. Ehhez
mérten valogattuk 6ssze borainkat.

- A Pastrami stilusa, kindlata kiilonbdzd rendezvénye-
ken a vendégek elé tdrul. gy lesz ez a most kezd6dé
idegenforgalmi, turisztikai eld- és fdszezonban is?

- Tobb helyen is megjeleniink — szolgal
aktualis valasszal Erika. — Idén mar harmadik
éve lesz lehetéségiink részt venni a Gour-
met Fesztivalon, ahol az érdekl6d6k megis-
merkedhetnek éttermiink egyik jellegzetes
nevezetes ételével a Pastrami szendviccsel.
Ezt megmutatjuk az MBE magazin cimlap-
jan fotdban is és tartalmat kilon elemzi
séfparosunk a magazin 6todik oldalan. Ta-
valy lehetéséget kaptunk arra, hogy meg-
jelenjiink a Sziget Fesztival VIP részlegén
és 6rommel mondhatom, hogy idén ujra
visszatériink, vagyis mind a két helyszinen
varjuk szeretettel vendégeinket.
| - Bevezetdnkben utaltunk arra, hogy Erika iizletvezetdként hat éve dolgozik eb-
| ben a kotelékben. Miben méri az étteremhez, a csapatdhoz valo tartozdsdt és
ehhez kapcsolddéan, Gnmaga sikerét?

- Szerencsésnek mondhatom magam, hogy szdmomra a
| munkam nemcsak egy kotelesség, hanem egyben a hobbim is
L — valaszol 6szintén. — Ha magamat kell jellemeznem, akkor el-

% mondhatom, hogy az elhivatottsag és a jé értelemben vett
A ,megszallottsag” jellemez. Am van még egy dolog, amit a
| sajat sikerem alapjanak tekintek: a vendéglatasban toltott
| eddigi huszonegy évem alatt, amit biztosan megtanul-
tam, az nem mas, mint, hogy a CSAPAT nélkil nem tudunk
elébbre jutni! Lehetnék barmennyire elhivatott, nem tud-
nék sikeres lenni, ha nem lenne egy megbizhaté csapat
| mogottem, akikkel évek éta egyuitt dolgozunk és ugyan-

az a cél vezérel mindannyiunkat. A siker legyen koz6s!
y Kiss Dezsé Péter

Abbdziai tészta rakkal Borjupaprikds vajas galuskdval
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AKI AZ M7-ES AUTOPALYAROL SOSKUT FELE KA-
NYARODIK — ES MONDJUK REGEBBEN JART ERRE-
FELE — GIGASZIRA NOTT IPARI PARKKAL TALALJA
SZEMBE MAGAT! EGY HAROMEZER FOS KIS TELEPU-
LES NEMZETKOZI ES HAZAI CEGEKNEK ADOTT LEHE-
TOSEGET ARRA, HOGY JELEN LEHESSENEK KULON-
BOZ0 AGAZATOKBAN A VERSENYPIACON. EZ MAR A
DINAMIKUS JELEN ES A FELFELE VELO JOVO!

So6skut azonban alig par kilométerre a Ne-
szmélyi Borvidék hatératol régebben virdgzd
52616 és borkulturaval rendelkezett. Az Oreg-
hegyi Pincesor és még tovabbi pincesorok
jellegzetes épiiletei mara jobbara mas funk-
ciét kaptak. Van, aki hétvégi haznak vagy ép-
pen lakéotthonnak haszndlja, a sz6l6terlle-
tek is eltlintek és az egykori boros gazdaknak
mar a kdvetkezd nemzedékek képviseletében
nem voltak kovetdi. A Bibok Pincészetrél nem
el6észor ir lapunk, hiszen Iétrehozéja, Bibok
Zoltdn 1993-ban alapitotta, mégpedig egyé-
ni piaci és boraszi inditékok alapjan. Pincéket
vasarolt, amelyeket folyamatosan a sz6l6fel-
dolgozas hattereivé fejlesztette, ami pedig
igencsak karakteres: Magyarorszag torténel-
mi borvidékeirdl, a Szekszardi és a Neszmélyi
Borvidékrdl szarmazé sz6léket dolgoz fel és
borként értékesit, szinte par percnyi autos
tavolsagra a févarostol. A tudositd latogatd-
ba jott, mert a Magyarorszagi Borrendek
Orszagos Szovetségének legutobb meg-
szervezett Karpat-medencei Nemzetkozi
Borversenyén, annak eredményhirdeté-
sén elfoglaltsaga miatt nem lehetett jelen
Zoltan. A barsony kotésli  dokumentum
valéjdban négy aranyérmet elismerd di-
szoklevelet tartalmaz, amelyt a budafoki
Promontérium Borrend nagymestere, Bitai
Gergely vehetett 4t.. Nem véletlen ez sem,
ugyanis a sikeres borasz ezen borrend kzos-

A SOSKUTI BIBOK PINCESZET ,LEGEREDMENYESEBB TERMELO” ELISMERESE
AZ MBOSZ KARPAT-MEDENCEI NEMZETKOZI BORVERSENYEN —
BIBOK ZOLTAN A HELYI SZOLO ES BORKULTURA FOLYTATOJA

séget tagként erdsiti L.K6tédik ehhez a torté-
nelmi, pezsgégyarté keriilethez, mégpedig
ugy, hogy pélyafutasanak kezdetén, miutan
elvégezte a neves budafoki Sods Istvan
boraszati technikumot, tébb itteni, Torley
pincében is gyarapithatta szakmai tudasat.
De most itt vagyunk a veréfényes tavaszi dé-
lel6tton, amikor korbevezet a boros gazda az
egymas mellett kialakitott paros pincében
és a szemkozt taldlhaté masik objektumon,
amely palackérlel6 és kostold helyszin, vélo-
gatott minGségi borok felvonultatasaval.

AZIMBOSZ orszdqgos versenyének:
dijnyeretesiborai

- A dij, amit a legutébbi szakmai verse-
nyen kiérdemeltiink, jélesé visszaigazolas
szamunkra arrél, hogy j6 uton jarunk -
mondja. - Mind a két borvidéknek iizenik a
kvalitasait! [gy példaul a neszmélyi Irsai Oli-
vér (2025), a szekszardi Kékfrankos (2023),
a szekszardi Merlot (2022), valamint a szek-
szardi Cabernet Sauvignon (2022). Ahogy
jeleztem, 1993-ban -ban inditottam el a
soskuti korszakomat, kiilonboz6 piaci szeg-
mensek megjelenése utan, 2007-t6l csakis
a mindségi borok palackozaséara és értéke-
sitésére tértem &t és ezt a tevékenységemet
folyamatosan fejlesztettem. Mara haromezer
hektoliter tarolétér éll rendelkezéstinkre. Az
alappincét feltjitottam, de még fontos, hogy
megemlitsem a 2012-ben vasérolt, még jé al-
lapotban lév6 pincét azon a bizonyos séskuti
Oreghegyi Pincesoron. Harminc méter hosz-
szu és tolgyfa barrique horddkban itt folyik
az érlelés. Tizennyolc-husz hénap ennek az
ideje, majd ezt kdvetéen még félévig pihen a
bor és csak ezt kdvetden értékesitjiik.Ebben
a pincében 25 fés kostolokat szervezelink-
a borok mellé a helyi hentes igazi, magyaros
hidegtalalakat varézsol az aztalra. O maga
hozza a késtolasok kdzben, nagy ovaciéval
fogadjak vendégeink.

Zoltdn meggondoltan, megfontoltan
Iépett el6re sajat maga tervei megvaldsitasa-
nak folyamataban.” A terméhely kivélasztasa
is sikeresnek bizonyult, hiszen a Neszmélyi
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Borvidéken taldlhato, inkdbb aszéri régidéban
— Barsonyoson - negyven hektar teriletet
mivel a sz6lész kollega. Innen érkezik a miné-
ségi sz616, most példaul igazan kiugréan nép-
szer( példaul a Zenit, az Irsai Olivér, de pél-
ddul akdnnyed, szénsavval dusitott borokkal
is jelen vagyunk a piacon . Szekszardon pedig
tovéabbi 6t hektaron mivelnek vorosbor faj-
takat, ezek is a tobb értékesitési csatornan
érkez6 vasarlok korében igen kedveltek.” Az
értékesitésrdl beszélgetlink a tovabbiakban
mar az irodaban, ahol Zoltan azt mondja,
egyre jobban novekszik a helyben vasarlas,
de ugy alakitotta az elmult évtizedek soran
a partneri korét, hogy kisbolt hal6zatokban
éppugy eljut a Bibok bor, mint vendéglato tiz-
letekbe, dohényboltokba. Nem lebecsiilendd
értékesitési csatorna, hogy cégeknek jeles
eseményekre, évzaré programokra, jubileu-
mokra egyedi cimkés borokat készit, mond-
hatni kézm(ves formaban- természetesen a
technikai hattér az korszellem(! Megemliti:
,Soskuton szervezik a Il. Kiirtfesztivalt, a Ma-
gyar Kiirtos Jovoért Egyesiilet a hazigazda,
amelyre kiilon palackozunk borokat egye-
di cimkékkel. Miért éppen itt rendezik ezt a
zenei eseményt? A telepiilés fuvds zenekara
nemcsak orszagosan, de nemzetkozileg is
ismert fesztivalokra jar, most viszont hazigaz-
dai lehetlink egy ilyen nagyszabasu nemzet-
kozi programnak.”

Megtudjuk még, hogy a Bibok borok a
Fehérvar ati piacon, annak éttermi szintjén
is kaphatok! A Maligan Borszakiizlet és Bor-
bar 2012-ben nyitott és a sikeres mikodése
feleségének, Bibok Tiindének és munkatar-
sainak koszonhetd. Stilusteremtok is: tizen-
négy évvel ezel6tt nem nagyon volt divat
palackokbdl késtoltatni a kiilonb6zé boro-
kat, a Maligadnban els6 perct6l ebben a biza-
lomerdsit6 ajanlati formdaban szolgaljak ki a
vendégeket.Erezhetéen élteti a munka élteti,
jo fizikai dllapota feltehet6en ennek is ko-
szOnhet6. Fontosnak tartja, hogy megjelen-
jen kllonboz6 hazai borversenyeken, mert a
szakmai visszaigazolas Uj irdnyokat mutathat
vagy megerdsitheti torekvéseit. 2021-ben a
Szekszardi Kadarka bor lett a Wineloves 2023
Borversenyen, a gylimdlcs hangsulyos kate-
goridban a lI. helyezett. Hirtelen az irdaszta-
la folotti polcrol leemel egy vaskos kétetet,
amelyet par esztend6vel ezel6tt adtak ki és
a TOP 100-as lista borait mutatja be. Ebben a
sorban pedig az el6kel6 21. helyezést ért el a
Bibok Pincészet bora.

MBE magazin tudésitds
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MORI JUBILEUM

BORVIDEKUK FELESKUDOTT BORDIPLOMATAI.. ..
MULT ES JELEN TALALKOZASA — GAZDAG PROGRAMOKKAL

A Brfndisi Szent Lorinc Borrend
megalakulasanak negyedszazados iinnepsége

A TUDOSITO EMLEKEZIK AZOKRA A PROGRAMOKRA, MELYEKRE MEGHIVOT  jelentéségui egy-eqy jubileum, de a mozgalom igazi értékét az a ké-
KAPOTT — BIZONY HUSZONOT EVVEL EZELOTT! - AMIKOR MORON TOBB ~ z8sség adja, amelyik hatéron innen és talrdl tsbb, mint haromezer
KIVALO BORASZ, HELYI VALLALKOZO, BORSZERETO KOZOSSFGI EMBER ELHA-  borlovagot egyesit. Nagy idék tandjaként Ivén Jénos borrendi
TAROZTA: SZERETETT VAROSUK EGYBEN BORVIDEKUK SZIVEBEN, KULONLE-  tag» aki egyben borész s és j6 dokumentator, az elmdilt huszon-

GES SZOLGALATOT VALLALNAK. BORVIDEKUK FELESKUDOTT, ELKOTELEZETT

BORDIPLOMATAI LESZNEK.

Talas Tamas, emblematikus borasz és a bor-
rendek kiemelkedd vezetdje inditotta el ezt a
folyamatot- érdemei eléviilhetetlenek! De ez a
huszonét év sok-sok rendezvényt, eseményt, szak-
mai programokat hozott a civil kdzosség szamara,
amely Méron kitartéan életben tartotta Snmagat:
negyedszézada rendiletlenul teszik dolgukat. A
borrend rendezébizottsaga, - élén Gabor Csaba
nagymesterrel — emlékezetes programot allitott
0Ossze aprilis 25-én, Szent Gyorgy napjéra is han-
golva, ami kilonlegessé, emelkedettebbé tette
ezt a taldlkozot. A hazai borrendi mozgalom kép-
viseletében harmincnyolc rend érkezett az or-

szag kiilonb6z6 pontjairél Mérra, ahol — mintha

az iddjaras is tisztelegni szeretett volna -, szikrdzo
napfény fogadta nemcsak a borrendi seregletet,
hanem a varosba érkezd turistdkat, hiszen nem-
csak a borrend linnepelte nagy iv(i palyafutasat,
hanem szerveztek kozosségi fézéprogramot a
helyi néi borrend tagjai. A varos Mivel6dési Ha-

zaban megszervezett program délidében kezd6- e

dott és Unnepi vacsoraval zarult. Mi minden fért

bele ebbe a kdzel nyolc-kilenc éraba? Elészor is a 8

beérkez6 tars borlovagrendek tagjait vendégvaréd
falatokkal koszontotték, majd a megnyiton elsé-
ként Gabor Csaba nagymester, mint elsészamu ha-
zigazda Udvozolte a megjelenteket. Az eseményre
az agazati minisztérium is figyelt, ezért dr. Szabo
Balazs févédnok, agrargazdasagért felel6s he-
lyettes allamtitkar 6sszefoglalot adott a borren-
di mozgalom fontossaganak hattereirél, az agra-
ragazaton bellli, bordgazatra harulé felel6sségrél,
ami a magyar borkultura, borfogyasztas generalé
ereje. A megjelentek meghallgattdk Enese Beata
MBOSZ (Magyarorszagi Borrendek Orszagos
Szovetsége) alelnokének tisztelgé gondolata-

it, aki egyben a Balatoni Borrégié Gizella Kirdlyné =

N&i Borrend Nagymestere. Esszencidlis 6sszefogla-

16t adva veretes szavairdl: kolcsonos tisztelet illeti &

meg minden borrendet, természetesen kiemelt

———

Koszontespy

ot évrol tartott izgalmas, képekkel is illusztralt 6sszefoglalot.
Méron, mint az orszag legkisebb borvidékén olyan erék egyesultek,
melynek kdszonhetéen volt egy olyan idészak is,
amikor megsziinni latszott maga a borvidék. Vol-
tak megmentdk kozottiik, a Molnar Borhaz tulaj-
donosa Molnér Pal, de még sokkal tébben, hogy
Magyarorszag bortérképén mind a mai napig jelen
legyen a moéri bor! A borkultura - szellemiség, jelen
gondolatkorben dr. Varga Zsuzsanna a MATE do-
cense egyben az MBOSZ nemzetkdzi bizottsaga-
nak elndke izgalmas, egyben a boragazat jovjét is
érintd eléadasaban jelen napjaink tamadasardl, az
aranyszini sargasagrél adott autentikus 6sszefog-
lalét. Dr. Schégl Adam ortopéd orvos, kiképzett
" (irhajos el6adasa tette még érdekesebbé a talalko-
z6 visszaemlékezd, szellemi gondolatcsokrat.

Ahogy az el6adasokat meghallgattak a jelenlé-
vok, talan nem ,elitélendd”, hogy a rendezék altal
megszervezett, kivalé mori borokat felsorakoztato
késtolodn lazitottak. Erre alig valamivel tobb, mint
félérajuk volt, mert Kamocsai Akos, az Ev Borasza
cim tulajdonosa, a Hiltop Boraszat tulajdonosi
képviseletében tartott szakmai eléadast. . Meg-
hato pillanat volt az alapité tagok koszontése —  ti-
zenhatan jenetek meg az indulaskor felsorakoztt
,egykori 27 lovagbol! Ezutan pedig a megjelent
borrendek ékes szavakkal, ajandékokkal kodszon-
totték Gabor Csaba nagymestert, aki a tagsag
| képviseletében meghatodottan fogadta ezeket az
Oszinte emberi, borendi megnyilvanulasokat.

Mi mas lehet egy jubileumi program zar6 ak-
kordja, mint az linnepi vacsora elfogyasztasa! A
varos kivalé Tarlat éttermének szakmai csapata
vonultatta fel ételarzenaljat és talan nem mon-
dunk Ujdonsagot azzal, hogy ezen a teritett Ginnepi
asztalsoron ott viritottak a méri boraszok fényes
borai. A varos féterén késé estig koccantak borral
teli poharak, idézték vissza jé hangulatban kinek-.
kinek érdekes torténeteit.

Az MBE magazin gratuldl a negyedszazados
4 jubileumat tinneplé borrendnek, azt kivanva: ugy
tartsak életben kdzosséguiket, hogy legyen ebbdl
minimum 6tven év is...

MBE tudésitds
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A MAGYARORSZAGI BORRENDEK ORSZA-
GOS SZOVETSEGE ALTAL MEGHIRDETETT
Il. KARPAT-MEDENCEI NEMZETKOZI BOR-
VERSENYEN FEHERBOR KATEGORIABAN A
KECELI DUNE BORBIRTOK DUNE-SELECTION
IMREHEGY! RAJNAI RIZLING (2022) NYERTE
A NAGYARANY FOKOZATOT. A KITUNO BO-
RASZT ELOBB A KEZDETEKROL KERDEZTE AZ
MBE MAGAZIN.

- A kozos csaladi munka elsé tiz
éve a sz6lészet és boraszat teriletén
az alapok lerakasarol szolt - kezdi a
téma kibontasat Zoltan. - A szakmai
tanuldsomrdl, tapasztalatok gydjtésé-
rél és a hosszu évek alatt a kiilonb6z6
gondolatok, érvek szintézisét vagy el-
utasitasat hoztam meg dontéseimben.
A kovetkezmények csalddon belili
kozos értékelése mindig fontos a to-
vabblépéshez! Kunsagi boraszat Iévén,
a mennyiségi irdny volt a mérvado, de
a kulonleges borok vildga nagyon ér-
dekelt és ez hatdrozta meg késébb a
szakmai munkam iranyat. Szentil meg
voltam gy6zédve arrél, hogy mi is tu-
dunk kivalé borokat késziteni, értsd
itt nemzetkozileg is figyelemreméltéd
min6éségben. A tapasztalatom viszont
egyenlé volt a nullaval... Evrél-évre
kerestem olyan kihivasokat, fajtakat
és bortipusokat, ami ezt bizonyitani
tudta - nekem is.

Tovabbi érdeklédésiinkre Zoltan
kifejti, hogy a kozel harmincnégy év
munkaja testeslil meg boraszatuk ered-
ményeiben. Az értékteremté munkajuk
Imrehegyen, a dinék kozott mdkodik
és minden év mas-mas kihivast tarto-
gat! A Dilne elnevezésiik igyekszik el-
fogadtatni a termdhelyiinket, boraik

KEZDETEKTOL HISZ

A KUNSAGI BOROK MINOSEGI ERTEKEIBEN

PALYAIV A KECELI DUNE BORBIRTOKON — UJ FAJTAK, BORTIPUSOK, SOKARCU KINALAT

— A KARPAT-MEDENCEI NEMZETKOZI BORVERSENYEN NAGYARANYERMET ELNYERT BORASZAT
KEPVISELETEBEN KERDEZTUK BELA ZOLTAN BORASZT

pedig a potencidl kiakndzasat szemlél-
tetik. Osszefoglalva: konnyebb borok,
testes szaraz fehér és vorosborok,
kiilonleges izvildagu toppedt sz616-
b6l késziilt borok, mind-mind a vidék
értékeit reprezentaljak. Arra is utal,
hogy a pezsgbborok végre itthon is
egyre népszerlbbek, taldn ez jelzi azt,
hogy jobban tudunk 6riilni eredménye-
inknek az életlink minden teriletén és
meg is tudjuk azt Ginnepelni...

- A Dline név nekem az életteriink
szimbéluma egy olyan vidéken, ahol
bizonyos természeti eréforrasok csak
kevésbé vannak jelen - elemez tovabb
riportalanyunk. — De lelkes emberi mun-
kaval, égi aldassal és némi intuiciéval sz6-
16ink nedvének esszenciajat életre tudjuk
hivni. A boraszat névjegyének élesitésére
részletesebb elemzést kériink Béla Zol-
tantdl boraikat illetéen. ,, A Diine Classic
borsorunk a divatot is kdvetve a vidé-
kunk ikonikus fajtajat, az Irsai Olivért
tartalmazza, valamint a Kékfrankos
Rozét és Kovidinkat. Ez utébbi és benne
a Sarfehér a borvidékink egyik remek
képvisel6je. Hagyomanyos fajtamive-
lésben termeljik, tisztelegve a hagyo-
manyaink elétt, részben pedig 6vjuk igy
a szOl6ultetvényt a kora tavaszi fagyok
ellen. A borkiilonlegességek csabitdak a
borkedvel6k szamara, de csak kis meny-
nyiséget készitlink a piacnak.”

- A Kéarpat-medencei Borverseny si-
kerének apropdjan kivancsiak lennénk a
fejlesztések iranyara, nem utolsésorban
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pedig tovabbi eredményekre, melyek a
jo irdnyba tartas lendiletét igazolhatjak
vissza...

- Fejlesztésiink egyik irdnya a zoldii-
lés és a koltséghatékonysag novelés
min6ségi javulas mellett - mondja. -
Szamos Uj fajtat fogunk kiprébalni, tltet-
vényszinten is, ami a Solaris, Pinot Kyros
Sauvignon Rytos, Sauvignon Kretos,
négyéves koruak. Sokkal zéldebbek ezek
a fajtak és boraik kivalé mindéséguiek, a
PIWI kategdria tagjai.

A versenyeken elért sikerek inspiralé-
ak és erésitik bennem a szakmai irdnyult-
sagot. Az MBOSZ éltal meghirdetett ver-
senyen még tovabbi sikereink: Berliner
Wine Trophy Dine Organic Kékfrankos
2024 aranyat kapott a zsUritél, a Citadel-
les duvin 2023, Imrehegyi Rajnai Rizling
2019 szintén nagyarany. A Vinagora
Nemzetkozi Borversenyen Imrehegyi
Irsai Olivér 2022-es aranyéremben ré-
szesllt, az Imrehegyi Ezerj6 Generéza
2020 hasonléképpen. Hogy ki ne felejt-
sem: a Challange International du vin
2016 megméretetésen Ezerjo kései sziire-
telésd borunk eziistérmet nyert.

- Visszatérve a jelenre, bucsuzéul
arro6l érdeklédink: milyen a Diine Bor-
birtok vendégfogado arculata?

Rovid véalaszaban, - akarcsak szerte
az orszagban a tobbi boraszat képvise-
16i — 6 is a helyi vendéglatas fontossa-
gara hivja fel a figyelmet, a kostolasok-
hoz étkezést biztositanak, rendeznek
csemege szélédmustrat is, ami szintén
kivalé forum a minéség megmutatdsa-
ra. Szallaslehetéséget ugyan nem kindl-
nak, de igény esetén az Imrehegyen mi-
néségi elhelyezésre is van lehetdség. A
gy6ztes bort a 32. oldalon mutatjuk be.

MBE magazin



AZ MBOSZ 11. KARPAT-MEDENCEI NEMZETKOZI BORVERSENYENEK ROZE GYOZTESE BAJROL
A BORVERSENYEK SERKENTOEK-SZOMBATOK ERTEKELO ELEXIRE. ..

BENCSIK JANOS BORASZT KERESTUK MEG EGY AKTUALIS SIKER NYO-
MAN, AMELY A Il. KARPAT-MEDENCEI NEMZETKOZI BORVERSENY SZEP
EREDMENYEHEZ KOTODIK. ROZE KATEGORIABAN NAGYARANYERMET
ERT EL AKISBAKA CSALADI BORASZAT. AZ MBE MAGAZIN KOZEL FELEV-
TIZEDE IRTEGY RIPORTOT, HOGYAN IS INDULT EL A KISBAKA. AZ ALAPITO
BORASZTOL KERDEZTUK:

- Mikeént Idtja ennyi idd eltelte utdn pincészetének térségi és borvideki helyét?

- A négy esztenddvel ezel6tti beszélgetésiink 6ta széleink és
gyermekeink is tovabb ndvekedtek - utal azid6 teltére. - A masodik
korben eltelepitett tltetvények is termdre fordultak, a gyerme-
kek pedig még tobbet segitenek a csaldadi gazdasag miikod-
tetésében. 6.5 hektar sajat és b6 1 hektarnyi bérelt teriileten
gazdalkodunk, s évente nagysagrendileg 150 hl bort készitlink.
Amikor tiz esztenddvel ezel6tt belevagtunk a sz6l6telepitésbe, ak-

kor elsédleges szempont volt szamunkra,
hogy visszahozzuk a borvidék 6si fajtait
és ezzel tisztelegjlink bortermel6 eleink
el6tt is. Az 1750-es évektdl kezdve a Tatai
uradalom birtokosai — az Esterhazy csalad
- a fehér fajtak kozil a juhfarkot, a kék-
sz6l6k kozil pedig a kadarkat részesitette
elényben. Egy régi, az 1800-as évek elején
szlletett borleiras szerint a neszmélyi bor a juhfark,

a szagos sarfehér és a Balint hazasitasabol sziiletett. Alighanem
azért, hogy a kemény karakterrel bird — de jél széllithaté — juhfarkot
a Balint rétegzettebb savszerkezettel, a sarfehér pedig egy kis fu-
szerességgel gazdagitsa, s ezzel egyiitt ndvelje annak eladhatdsa-
gat a bécsi és pozsonyi piacokon. gy hat mi s telepitettiink mind-
harom fajtabél és ezek hazasitasabol sziiletett meg az Orokség,
mely egyben tisztelgés is az Esterhdzy csaldd gazdasagszervezd
munkdssaga elétt. Nem kell nagy borra gondolni, de nem is a
hétkdznapok vizet helyettesité itala volt ez, hanem sokkal inkabb
a szombatok értékeld és erégydijto elixire. A gazdak szombat dél-
utanonként alighanem ilyen borok mellet beszélték meg a diéfak
arnyékdban a héten elvégzett munka tapasztalatait és gyujtottek
er6t ahhoz, hogy visszatérve a faluba, a csaladdal és az anydssal
egyltt menjenek el a vasarnapi misére.

-A Kisbaka tudta-e szélesiteni értékesitési bazisdt és fajtdit?

- A régi fajtdk mellett mar az elsé telepités idején — 6sszefog-
va néhany kistermel6vel - rezisztens (PiWi) fajtakat is telepitet-
tiink- szélesiti a képet Janos- Arra voltunk kivancsiak, hogy ezek
milyen mértékben allnak ellen a gombafertézéseknek, képesek-e

alkalmazkodni az egyre fokozoé-
dé héhulldmokhoz és birjak-e az
ezzel egyiitt jaré kiméletlen sza-
razsag, és ami a lényeg, lehet-e
bel6lik élvezeti értékkel bird
bort késziteni. [d6kozben a sz6-
I6hegyen létrehozott ,rezisztens |
gyUjteményes kert” gazdatlanna
valt, melyet két évvel ezel6tt bér-
be vettlink. Most 12 fajtara van
ralatasunk. Rigyfakadast kove-
téen fantasztikus szin- és forma-
gazdagsdg a jutalmunk. A solaris és a sauvignac fajtakbol olyan
borok sziilethetnek, melyek nemzetkozi mustrakon is megalljak a
helyliket. Maga a falu svab gyokerekkel rendelkezik, mely az tltet-
vényszerkezetben is megmutatkozik, hiszen a rajnai rizling mellett
a burgundi fajtak is helyet kaptak.

- A célok fontosak, de azok megvaldsitdsa még tovdbbi korrekciokat igényel-
nek. Tarsakeént felesége - nemcsak érzelmi, hanem ,,munkaalapon” is- jelen van a
mindennapokban. ..

- Amikor a feleségemmel belemeritkeztiink a sz6l6termesztés
és borkészités vilagaba, akkor azt a célt fogalmaztuk meg, hogy
az atlagosnal jobb, joivasu és mindenki altal megfizetheté bo-
rokat készitslink- kozelitiink tovdbb a Kisbaka intenzitasahoz.
- Mindez az értékesités kereteit is megrajzolta szdmunkra. Boraink
elsésorban a pinceszajnal talalkoznak a fogyasztdkkal, de megta-
lalhatok a kornyékbeli éttermekben, néhany nagyvarosi
vinotékaban is. A Baji Sz6l6hegyen évente 6t
alkalommal tartunk ,nyitott pincéket” és
van két helyi borfesztivalunk is, melyek soran
8-10 termelé mutatja meg magat és kindlja a
borait. Tata jelentds turisztikai vonzerével bir
és a varosban rendezett fesztivélok is szamot-
tevd piaci értékkel birnak.

- Mikent Iatia a magyar borrégiok térképén — jovajét
tekintve — a Neszmélyi Borvidéket?

-Ugy latom, hogy jelentés valtozasok el6tt
all a hazai sz616- és borgazdasag. Atalakulo-

ban vannak a fogyasztdi szokasok, nalunk is megjelent az
Ultetvényeket tizedel6 fitoplazma betegség, az elaprézédott bor-
vidékek a nemzetkdzi piacon nehezen értelmezheték a fogyasztok
szamara. A kicsiny borvidékek régids integracidja, tovabba a szo-
vetkezési hajland6sag novekedése nélkiil aligha fog ujult erére
kapni az dgazat. Térségi egyittmiikddésre és kdzos marketingre
kell torekedni. Talan ezt érzik a gyermekeink is, akik a csalddi gazda-
sagban végzett munkajuk mellett agrar-vidékfejlesztési és marke-
ting-kommunikaciés tanulmanyokat folytatnak.

- Ha egy bordsz jelentkezik kivdlasztott tételével barmely versenyre és pozitiv
visszaigazoldst kap, miként serkenti?

- Csak az érdekes és jo borok képesek novelni egy borvidék is-
mertségét és elismertségét-0sszegez.- Ebben segitenek eligazo-
dast nyujtani a borversenyek. A szakma altal adott mindsités egy-
ben visszajelzés is szdamunkra, hogy a kitlizott céljaink kdzelében
jarunk-e. Ezzel egyiitt a fogyasztokat, a vendéglatas teriiletén ma-
kddé vallalkozasokat is orientalhatja. Oriiliink annak, hogy a régi és
a rezisztens fajtakkal egyarant ott vagyunk az orszagos és nemzet-
kozi borversenyek érmesei — idénként kategodria gydztesei - kozott.

kdp
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(ZIG-VERIG VENDEGLOS BALATONFUZFOROL — A TALPON MARADAS RECEPTJE A TOBB LABON ALLAS — HALLEBOL A BALATONIG

MAGA A CSODAVILAG A VENDEGLATAS, HISZEN NEVEBOL ADODOAN
(SAKIS OLYAN EMBEREKNEK ERDEMES EZT A SZEP HIVATAST VALASZ-
TANI, AKIK EMBERKEDVELOK, MEG A NEHEZEBB IDOSZAKOKBAN 1S PRO-
BALNAK OPTIMISTAN KIUTAKAT KERESNI. A RIPORTER SZERENCSEJERE,
MOST AZ IDEGENFORGALMI ELOSZEZON HETEIBEN RATALALTUNK EGY
ILYEN EMBERRE.

Orszdgos eseményhez kotédott ez a taldlkozas, ugyanis
a Magyarorszagi Borrendek Orszadgos Szovetsége Balatonal-
madiban rendezte meg 6tven éves jubileumara megjelen-
tetett Unnepi Albumanak bemutaté szakmai programjat.
A rendezvény zaré akkordja mi mas lehetett, mint egy jol
megszervezett és kivitelezett gasztronémiai parddé. Nos,
Lajko Frigyes, balatonfiizf6i vendéglés nem véletleniil kapta
ezt a felkérést a rendezéktél. Elismert szakember, akinek
sokszinl egyéniségébe az is ,belefér”, hogy a Kelet-balatoni
Borlovagrend tagja, egyben — miné véletlen - inyencmeste-
re. Tisztdban volt azzal, hogy kozel 6tven éves szakmai multtal
a hata mogott, ezen az eseményen is meg kell mutatnia, mire
képes. Par mondatban csak annyit: az alléfogadas kindlata, lo-
gisztikaja, dinamikaja kifogastalan volt, amikor pedig a hatal-
mas jubileumi tortat-melyet véllalkozasanak sajat cukraszata
készitett - zsurkocsin betolta Frigyes, mindenkit elkapraztatott
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mar maga a latvany is. Miutan szamosan gratuldltak a produk-
cidhoz a szerkeszt6 is kezet foghatott a kitlin6 szakemberrel,
akitél nyomban meg is tudhatta honnan is érkezett. A Balaton
keleti csiicskébél, Fiizférél, ahol a Susogé és Nike Ettermet m(i-
kodteti, de foglakozik kdzétkeztetéssel éppligy, mint catering
szolgaltatassal, gasztrondmiai k6z6sségi programok szervezé-
sével is...

Nem véletlen tehat, hogy néhany nap multan a Nike Etterem
egyik asztalanal beszélgetiink arrél: honnan indult, milyen utat
jart be, miként latja jelenét egy hivatasat imadé vendéglatos?

- Ahol most llink a flizf6i nagyvallalat, a Nitrokémia Gzemi
étkezdéje volt, hatalmas konyhaval, nagy befogaddképességui
vendégtérrel - kezdi még a teljesebb multidézés elétt a jelennel
beszélgetésiinket. - Lehet, hogy azon a széken (lsz, amelyen még
Kadar Janos is lilhetett, amikor lGizemlatogatdson jart, talan nem

-~ LlajkofFrigyestiinnepi| dl'sztr'tdval Balatonalmadiban

——— I
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is egy alkalommal. A vendéglatas nagy atalakulasi folyamataban
végll is hozzdnk kerilt 2002-ben, elébb béreltiik, majd hitelt
felvéve és azt kifizetve par esztendeje mar vallalkozasunk sajat
tulajdona. Mondhatni szive, bazisa! Osszesen huszonnyolc kolle-
ganak adunk munkat, ez a kdzponti konyha jelenleg is, hiszen a
kilonb6z6 vendéglatos agazatainkat innen szolgaljuk ki ételekkel.
Naponta 600-800 adag meniit fézlink.

Azért haladjunk sorban, az idé mulasat is kdvetve, visszaidéz-
ve hogyan is alakult Lajké Frigyes palyafutasa? Sorolja is az éllo-
masokat, a riporternek gyorsan kell jegyzetelni, mikdzben persze
kérdez és reagdl az Ujabb és Gjabb gondolatokra. Zirci sziiletés(,
aki fiatalemberként — bar nem volt konkrét csaladi példa - ugy
dontott, Veszprémben tanulja ki a vendéglatés szakképzé isko-
ldban a felszolgélas alapjait. Kalandvéagya
nem sokkal az iskola befejezése utan ha-
taron tulra vezette: elérve a tizennyolca-
dik évét NDK-ba, annak is Halle varosaba
érkezett, ahol masfél esztend6t dolgozott,
az itt toltott idészak — akkor még nem tudta ¥ s
—tovabbi utjat is meghatéarozta, mert vissza-

hazajott kollegak. A csopaki Vig Molnar Et-
terembe. 1983-at irtak, itt egy szezont dol- :
gozott le. Ezutan mar Almadi kovetkezett,
ahol Krézser Menyhérttel egyltt az Arany-
hid Etterembe talalta magat, ezzel is egyre
jobban beékelédve a balatoni vendéglatas
sUrd vildgdba. Itt két évet toltott el és a Ba-
laton ,bevétele” azzal folytatdédott, hogy
Flzfére, a Balaton Etterem kotelékében
(1985) folytatta palyafutasat. Es kdvetkezett
egy picike sziinet, 1987-t6l két esztenddn
at atigazolt az élelmiszer kiskereskedelem-
be. Am a vendéglési szive, elhivatottsaga
1993-ban visszahuzta a szakmaba: a Suso-
g6 Presszot vélasztotta Uj allomashelyéul.
Ha innen nézziik ez Utkeresésének végallo-
masat jelentette, ami persze a mai napig is
jelenti életét, megélhetését. Itt sziiletett két
gyermekilk, a felesége, Ibolya természete-
sen mindvégig tarsa volt a munkaban, mivel
6 maga is vendéglatos. Egyik lanya allator-
vos lett Balatonfiireden, Brigitta pedig
a csaladi vallalkozasuk uj nemzedékét,
remélhetéen folytatojat jelenti, hiszen a
mindennapokban is segiti munkdjaval a csaladi vallalkozast. Per-
sze cimszavak voltak mindezek, most ezeket sommazva, ismét a
jelenrdl kérdezzlik Fricit, aki nem késlekedik a valasszal:

- Igen, a Susogd étteremként 1993-tél mikodik - tagitja a
képet palyafutasardl. — Jocskan érintjiik a balatoni vendéglatas
- képletesen és valdésagosan is — hulldmzé folyamatait. Jelenleg
csak nyaron nyitunk ki, de az igazi prosperalé idészakként a "90-
es éveket emlithetem, sok-sok német, osztrak, holland ven-
déggel, akik hilségesek maradtak hozzank, mert szamtalan

alkalommal visszatértek. Most nyaranta harom hénapra nyitunk
ki, de nem tudnank talpon maradni egész évben, ha a jelzett tobb
labon allas lehetéségeit nem kerestiik és talaltuk volna meg. Eh-
hez pedig a varoshoz kot6dd kozétkeztetés biztositasa igen fon-
tos pillér. 1997-t6l végezziik ezt a szolgalatunkat, amely a covid
idején is biztositotta vallalkozasunk megmaradasat, nem kevésbé
a munkatarsaink itt tartasat. Egy altalanos iskolat, két 6vodat, ha-
rom idésotthont latunk el. Nyaron sem zérjuk be bazis konyhan-
kat, mert jénnek a taborok és a Susogé Etterem belépése, ahol
azért kilon konyhat mkodtetlink, de a Nike a killénb6z6 nyari
rendezvények, mar tavasztél 6szig tartéd eskiivék, céges rendez-
vények zavartalan kiszolgalasat hivatott biztositani. Minek ta-
gadjam: nemcsak osztani, szorozni sziikséges, hanem ezt a piaci
folyamatossagot biztositani évrél-évre! Ugyis fogalmazhatok, ez
a nagy kihivas, hivatasunk akrobatikdja. Azt gondolna az ember,
hogy egy ilyen folyamatos ritmusban dolgozé ember szdmara
mar nem marad energia mas terileteken valé munkalkodasra.
Lajko Frigyest azonban nem ilyen fabdl faragtak, ugyanis egy
vendéglato egyesiletet is miikddtetnek Balatonf(izfén, amelynek
aleIndke, amugy, egyaltaldn nem mellékesen alpolgarmester is...

- Azidénis sor keril a mar hagyomanyosnak mondhaté nagy-
szabasu rendezvénylinkre, a Gomboc Fesztivalra — mondja tjabb
aktualitasra terelve beszélgetésiinket. — llyenkor tizezer gombéc
fogy el, kiséré programokat szerveziink,
nemcsak régids, orszadgos kisugarzasban is
érkeznek hozzank vendégek. Versenyt is hir-
detlink csapatoknak vagy egyéneknek, mi
' magunk a Susogé Etteremben is felturbéz-
zuk erre az alkalomra gombdcfézé aktivita-
sunkat. Inkdbb a helyiek szdmdra szervezziik
| meg évente a varosi disznévagast, amelyre
szintén szivesen érkeznek masfel6l vendégek
éppugy, mint a feldolgozasban segit6 varos-
beliek. A bali szezonban is aktivizéljuk ma-
gunkat.

Adodik a zaré téma: a folytatas, egy-
ben a jovordl valé gondolkodas? ,Két esz-
tendé mulva megyek nyugdijba, de csak
papiron, mert mindent ott folytatok, ahol
abbahagytam! Mindig megoldasokat, uj
kihivasokat keresé, nem tagadottan opti-
mista ember prébaltam maradni. Szere-
tem csinalni ezt a valéban emberkézpontu
szakmat, amit csakis hivatastudattal lehet
végezni. Vagyis j6l dontdttem, hogy tizen-

éves legényként ebbe az irdnyba indultam
| el. Ha pedig visszagondolok a kézel fél-
évszazados palyafutdsomra, azt mondha-
tom, a folytonos valtozas, valtozatossag
csiszolja az embert. A vendéglatas pedig
egyszerre vellink szililetett empdatiaérzék
és a munka sordn megismert tobb ezer
emberrel valé kapcsolat egymasba kap-
csol6dé eréforrasat jelenti. Vagyis mindig
Ujra er6t tudunk gydjteni a folytatashoz.
Ezért is probalom fokozatosan atadni ldnyomnak nemcsak a
véllalkozést, vele a szakma szépségeit is. Hozza kell tennem
azonban: ahogy az én id6szakomban, ugy gyermekeink kor-
osztalydban is mas és mas kihivasok befolyasoljak a dontése-
ket.Barhogy is kanyaritja jov6jét, tamogatni fogjuk!

Frici, Gombéds Artur a kocsiig kisér, az étterem teraszardl
mosolyogva integet.J6 érzésekkel fordulok ki az utcaba...

K.D.P.
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" if'NV’Ebl PANNONIA-UZI.E]'HAZ FEJLOD
APAES FIA SZIMBIOZISA

MELYEN BEVESODOTT A SZERKESZTO TOBB EZER EMLEKKEPEBE AZ ELMULT
EVTIZEDEKBEN AZ AZ EGYNAPOS RIPORTUT, AMINEK KOSZONHETOEN MEG-
ISMERHETTE VITNYED HATARABAN — 2007-ET IRTUNK — A PANNONIA UZ-
LETHAZ TULAJDONOSAT, KERESKEDOJET, NEMETH LAJOST. AZOTA MINDEN-
KI TOVABBPORGETTE ELETET: KERESKEDO, LAPSZERKESZTO EGYARANT. ..

De eljott az ,igazsdg” 6rdja, amikor az idei kapuvari Bollérmaj
Fesztivalra meghivottként érkezhetett a tuddsitd. A nagy forgatag
utan nem volt kétséges, hogy tizenkilenc év elteltével ujra talal-
kozhasson a Pannénia Uzlethaz létrehozoéjaval! Mar az elsé per-
cekben, amikor befordultam a kereskedelmi centrumhoz vezetd
utra ,meghokkentd latvany fogadott! Harom hektarra gyarapodott
teriiletileg ez az immaron nemcsak régiés, hanem orszagos kisu-
garzasu lzlethaz! A tulajdonos pedig, - mintha nem telet volna el
kozel hisz esztendd - érkezésem perceiben a bejarat utani pultnal
tette dolgat. Olelés, 6szinte pillanatok: hisz év utan az emberben
azért nyomot hagynak értékes emlékek! Miel6tt részletesen is be-
szélgetnénk az elmult id6k torténéseirdl, azért még hivjuk segitsé-
gil a szdmokat. 1992-ben kezdte kereskeddi palyafutasat Németh
Lajos és ama koradbbi latogatasom el6tt két esztendével hozta létre
ezt az akkor sem ,kispalyas” kereskeddi odzist - Kapuvar és Sopron
kozott, mondhatni a féluton. Anno, talalkoztunk kiilonb6zé boros
rendezvényeken, mert kideriilt, hogy kereskedd elkotelezettsége
mellett kiilénleges vonzddasa van a sz4l6 és bor irdnt, ezt szak-
mailag is megalapozta kiilénbdz6 tanfolyamok, boros kurzusokon
valo részvétellel. Ez azonban csak egy veréér abbdl a szertedgazd
keresked&i vénajabol, ami végll is ara predesztinalta, hogy merjen
elébb kisebb Iéptékben, majd felfelé t6ré ivekben, nagyot dlmodni.
Még egy masik fontos emléket is vissza kell idézni a 2007-es ripor-

teri latogatas 6raibdl! Kozvetleniil az it mentén kiilénleges vasszer-
kezetre figyelhetett fel az arrafelé aut6zd vagy éppenséggel az liz-
lethdzba betérd vasarld. Egy hataror toronyrol van sz6, amit Lajos
a kommunizmus-szocializmus nevezetes, egyszerre jelképes és
valdsagos osztrak- magyar hatarmenti kerités lebontasa utan,
nemes egyszer(iséggel- hihetetlen torténelmi (litemérzékének
koszonhetben- attelepitett ide.

Széval itt vagyunk Ujra az egykor még tizennégyezer féle aru-
cikket forgalmazo, jelen pillanatban Gtvenezer aruféleséget kinald,
harom hektar terlletre terebélyesedd Uzlethaz szivében. Szédit6
akildnbség, de hamar rd kell jénnie a visszatéré latogaténak, hogy
fejlédés nélkil manapsag a siker eleve kudarcra lenne itélve. Mar
pedig Lajost nem abbdl a fabdl faragték, hogy egyhelyben topo-
rogjon. A honnan-hova jutasrél — j6lesé meglepetésemre — imma-
ron ketten mesélnek: bemutatja fiat, Németh Attilat, aki harminc-
nyolc éves és jelenleg a vallalkozast immaron ugy jegyezheti, hogy
felel6s, elkotelezett tars folytatdjal

- A kereskedelem gyermekkorom éta tetszett, ugyanis édes-
apam igencsak szines vildgdban a véltozatossagot lattam meg -
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kezdi bemutatkozasat Attila, aki két gyermekes csalddapa és nagy
elannal vagott bele a Pannénia Uzlethaz felel6s jové épitésébe. -
Pergd vilag ez és kisgyermekként mar sokfelé elkisértem, ami igy
utdlag atgondolva, mély nyomokat hagyott bennem. Epp ezért ko-
vetkezett, hogy nem volt mas alternativa szamomra, mint az, hogy
a soproni kereskedelmi szakképzé iskolaban folytassam tanulma-
nyaimat, azt kdvetéen pedig — mert egyre jobban kristalyosodott
bennem, hogy ez lesz az én utam —, Gydrben felséfokon is gyarapi-
tottam ismereteimet. Ugy déntéttiink, hogy ezt nappali tagozaton
végzem, de hétvégeken, de még a nyari sziinidékbdl két-harom
hetet is az Uzlethdzunk s(r( vildgaban valé belemeriiléssel toltot-
tem el. Es mi a végeredmény? Sajat, felelés déntésem nyoman im-
maron tizennyolc éve itt vagyok édesapam mellett!

Ahogy mindezt hallja a példaado, sem energidban, sem pedig
otletekben, fejlesztési tavokat realisan meghatarozni tudoé édesa-
pa, pontosan visszaigazolja fia mondatait:

- Ez a folyamat érlel6d6tt, mint a sz616, majd abbél a bor, mond-
hatni évrél-évre - f(izi hozza. - Lattam, kozosen lattuk, hogy mi,
apa és fil, boldogulni tudunk egymassal! A felelésséget, azt meg-
elézéen a felel6sségérzetet fokozatosan vette at Attila és adtam at
én. A gyakorlat visszaigazolta, hogy hasonl6 a stilusunk, am Attila
korosztalyanak megfeleléen Ujabb és ujabb, folyamatosan a napi
aktualis ismeretekre torekvé, értékteremté ember. Lehet ennél egy
szlilé szamara jobb visszaigazolas ahhoz, hogy folytassuk tovabb
kdzbsen ezt az utat?

Ez igy igaz, ma mar — megint csak szamok segitségével élve -
harmincnégy munkatarsnak adnak kenyeret és ara torekedtek, és
torekednek jelenleg is, hogy olyan kollegakkal dolgozzanak, akik
jo kereskedbkként korszerd, naprakész szakmai ismeretekkel ren-
delkeznek. Gondoljunk csak bele! A mar emlitett 6tvenezer arucikk
tobbszorosen megsokszorozva kétédik az otthonokhoz, kisebb
csaladi hdzakhoz éppugy, mint nagy vallalkozasokhoz, éppenség-
gel kozottiik sz6lész-borasz kisebb, kdzepesebb vagy nagyobb val-
lalkozasokhoz.

- Talan a dinamikat emliteném, ami ugyancsak k6z6s ben-
niink - folytatja Németh Lajos. - Nem volt visszaesés a forgalom-
ban az évek muldsédval, tagadhatatlanul idénként stagnaldssal is
szembe kellett nézniink - mint példaul a covid idején -, de mindig
tudtunk Ujitani. A boraszatra, sz6lészetre térve, fontosnak tartottuk,
hogy ezzel az érzékeny mezégazdasagi agazattal behatébban fog-
lalkozzunk kereskedékként. Partnerek voltunk, vagyunk és leszlink
a jovében is ezen vallalkozasokkal!. Ezt kindlatunk teljesen lefedi:
sz6lészeti tam berendezések, ahhoz kapcsolédé tovabbi kiegészitd
eszkdzok, ndvényveédo szerek, mind-mind kinalatunk részét jelen-
tik. Horddk kisebb és nagyobb tételben egyarant ott sorakoznak
kilon boraszati-kereskedelmi szekciénkban. Palyazataik elnyeré-
se utan - banki partnereinkkel - el6finanszirozzuk megrende-
léseiket. Ez a mi bizalmi hidunk, ami tartésan biztos pilléreken
all. Nem tagadom érzelmi és szakmai kétédésem is motival ben-
niinket, hogy ezt a szolgalatunkat folyamatosan biztositani tudjuk

sz6lész-boradsz partnereinknek. De kiskereskedelmi teriileten is
prébalunk ezer szallal kétédni a vasarldkhoz: novények kinalata-
val, barkacseszkozokkel, allateledelekkel, szinte lehetetlen most
felsorolni mennyi minden massal, annak érdekében, hogy aki ide
betér hozzank, az egyetlen percre sem csalddjon.

Attila veszi at a szostafétét. Erre reagalva mindjart mondja is:
+Joleséen tapasztaljuk, hogy kisugarzasuk nemcsak a régiora
terjed, hanem akar Ausztriabdl, Szlovéniabdl is jonnek ide visz-
szatérd és uj vasarlok, de majdhogynem a borvidékeket tekintve
még a Tiszantulrél vagy éppenséggel az Eszaki-Kézéphegységrdl
is. Oriasi a kihivas, mert egy felépitett, &m mindig a valtozas, az
Ujabb és Gjabb folyamatokra figyel6 kihivasokat nem egyszer(i ko-
vetnil Talan igy fogalmazhatom meg réviden: maradnunk kell sajat
stilusunkndl, egyedi kinalatrendszeriinknél és kereskeddi felfogas-
mdédunknal, mikézben az Ujdonsag naponta a feladataink része”

A gondolati labda ismét az édesapanal, Lajosnal van:

- Afiam jél csindlja és arra is figyel, hogy a csaladjara is legyen
ideje — utal arraa momentumra, ami Snmagét jellemezte palyaépi-
tésének kibontakoztaté szakaszaban, vagyis arra, hogy a kelleténél
kevesebbet volt otthon. — Jolesik most az unokdakkal egyiitt lenni
és azt is bevallhatom, ahogy a terhek fokozatosan lekeriilnek a val-
lamrdl, a kdnnyebbség arra sarkall, hogy a tapasztalataimat meg-
szrten naprél-napra, Ujra és Ujra atadjam Attilanak. Mindig fontos
minden vallalkozasnal a csaladi hattér. Jelen életemben fontos hat-
térer6, hogy feleségem a két unokaval nagy szeretettel, erejét
nem kimélve foglalkozik. Segitve édesanyjukat, Viktoériat! Masik
fiam jelenleg még nincs kdzvetlen munka kapcsolatban vallalko-
zasunkkal, de elindult annak a tervnek a megvalésitasa, hogy kom-
munikéciés szakemberként webdruhdzunk mikodtetését atvenné.
Ez nagyon is korszer(, nemcsak napi, hanem percekre sz616 feladat!
Szadmunkra ez az értékesitési csatorna a jelen korszerlségét igazol-
javissza. Nem kell mondanom, a konkurencia, nagy aruhazlancokra
értve mindezt, driasi kihivas a versenypdlydn. Ha azonban erdin-
ket tovabbra is egybe tudjuk tartani, csaladi és munkatarsi szinten,
nem félek a jov6tol.

Zarokép. Tizenkilenc évvel ezel6tt mar megirtuk, hogy Németh
Lajos nemcsak jo szivvel és érzékkel késtolja a borokat, hanem ké-
pezte is magéat annak érdekében, hogy kiilonb6z6 borversenyeken,
szakmai 0sszejoveteleken borbiraléként elmondja felel6s vélemé-
nyét az adott tételekrél. Ahogy kereskeddként korrekt, tisztességes
ember, Ugy biraloként is az! A Pannonia Uzlethaz jelenét tekintve
azt mondhatjuk, a megalapozottsag és a nemzedékvaltas tdbb,
mint biztatd. Zarégondolatként a 2007. marciusdban megjelent
riportunk zarégondolatait idézzik: ,Bucsuzéul megkérem, hogy a
fotozas kedvéért masszon fel a nemrégiben felallitott &rtoronyra.
Készséges, a nagy szél miatt azonban nem engedem fel a csucsig.
Van még ideje odaig eljutni...” Tegyik hozza: vérszerinti és elkote-
lezett munkatdrsi segitékkel oridsi kdnnyebbség a felfelé haladas!

Kiss Dezso Péter
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Korszellem, kor-

osztalyi  vendégigény,

komplexitdsra  torek-
vés! Ez jellemzi a Gyér
Moson -Sopron varme-

gyei,  osztrdk-magyar &

hatarszéltél nem mesz-
sze taldlhaté kapuvari
Menta Rooms & Bar
tulajdonosainak szandé-
kait. Hirt kaptunk arrol,
hogy a Garta Vendéglét
mikodtetd testvérpar,

Szalai Mariann - Szalai
Zsuzsi és édesanyjuk,
Zsuzsanna, vendégfoga- .
doi héttereiket panzié mi-
kodtetésével gazdagitottdk,
az elészezonra késziilve pedig
meglepetéssel szolgaltak az ide
érkezé hazai és kilfoldi turistak
szamara. Ennek lényege, hogy a jové-
ben olyan komplex szolgaltatast nyujteza
bazis, amely modern, kényelmes szallashelyet
és hangulatos, fiatalos bart 6tvoz k6zosségi élmények-
kel. Egyre nagyobb igény van az éiményalapu,
tobb funkciés vendéglatéhelyekre, ki-
I6ndsen vidéki kornyezetben. Ma-
riann igy foglalja 0ssze tovabbi
céljaikat: ,Olyan egyedi,
mégis elérheté &ron
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Menta Rooms & Bar
www.mentarooms.hu
facebook: Menta - Rooms & Bar
email: info@mentarooms.hu
telefon: +3630 599 02 79

igénybe vehet6é hely
létrehozasan gondol-
kodtunk, amely kitu-
nik a hagyomanyos
panzidk és barok ko-
ziil. Varhaté vendég-
kor foként fiatal feln6t-
tekbdl, utazdkbol és
helyi  kozosségekbdl
all, akik értékelik a mo-
dern, baratsagos és ko-

| z0sségi hangulatot. A

hagyomanyos panzidk

gyakran személytelenek,
mig a klasszikus barok
nem kinalnak komplex
Q)" élményt. Igyekeztiink ezt
kett6t Osszekapcsolni.
Vidéken kilondsen kevés az

olyan hely, ami modern, mégis
kozosségi és sokfunkcids szolgal-

Forditsuk a valésagra mindezt! Aki
ide betér, komfortérzete, hangulata gazda-
githato. Kit(ing italok, élmény fokozé, ,instagram-kom-
", nem mellékesen, nem elrugaszko-
dott aron. Fantaziadus koktélok, borok,
szélesebb italvalaszték fogadja,
de a varosi, megcélzott kbzon-
ség szamara is vonzo lehet
a Menta Rooms & Bar!



Latogatasunkra j6 ideje varunk Téth
Imrével, az MBE magazin szerkeszté bi-
zottsdganak,az Elsé Magyar Fehérasztal
Lovagrend tagjaval, mert rossz hireket
hallottunk Garaczi Janos séf urrdél, aki

ennek a rendnek nagymestere, sziv-
dobbandsa, és jelen pillanatban is ala-
pitd tarstulajdonosa a Tanyacsardanak.
Ahogy hat évtizede megtanulta nagy
tanitomestereitdl, most is hofehér sza-
kacs Oltozetében koszont benninket,
mosolyogva, am meghdkkenést keltve.
Mintha nem azt az embert latnank, aki-
vel tavaly, a rend nyari Csaladi Napjan
taldlkoztunk volna... . Ne kerteljlink,
tudjuk: tul van egy mélyen emberi tra-
gédian és egy vesemdtéten. Nehéz fél
év van mogotte. De nem abbdl a fabol
faragtak, hogy feladja. Beszélgetni jot-
tiink par 6rara, 6szinte kérdésiinkkel:
~.Hogy érzed magad Janos?”

- Lathatdéan, de azért pontosan
mondva, huszonot kiléval kdnnyeb-
ben - fogalmaz visszafogott mosollyal.
- Forduléponthoz érkeztem hetvenki-
lencedik évemben, tavaly eltemettem
draga feleségemet, egyetlen pillanat
alatt hagyott itt. Aztan januarban még
kaptam egy ,dozist:” vesem(téett és
még elb6re nem latott nehézségeket...
Felépliltem, de mar nem az leszek, aki
voltam. Oszintén szélva a Tanyacsarda-
ba bejonni most, a gydégyulasi folya-
matom zar6 szakaszaban, igazi élet-
terapia! Ez jelentette életem, szakmai
palyafutdsom kezdete utani kdvetkezé
allomasat, ami mar kdébe vésetten meg
is marad. De el6bb mondjatok, mit kér-
tek, mert csak azutdn tudunk beszél-
getni, hogy a konyhat is ,helyzetbe
hozzuk”...

Ezen a ponton megallunk egy pilla-
natra, visszaidézziik, mekkora életut is
van a Hencidarél szdrmazé mestersza-
kdcs mogott, aki hatalmas palyafutéasa
soran egyszerre tett tanubizonysagot a
hiiségrél, csalddi és szakmai alapon, az
elérejutds képességérél, a szakmai-em-
beri kozosségek teremtésébdl. Par ada-
lék: mesterszakacsként kiérdemelve
a Venesz- és Gundel Dijat, a VOSZ Ev

Tisztan ember, tisztan Szakacs

Litopatobian Garaczi Janosnél, a lajosmizsei Tanyacsdrta alanito-Sefjénél

EZEN AZ APRILIS KOZEPI DELELOTTON AJANDEKOT KAPTUNK A TAVASZTOL! VEROFENY, MAR-MAR
(SENDES NYARI MELEG, FINOMAN LENGO SZELLEL. A TANYACSARDA TERASZA, IGY DELIDOBEN —
MINT AHOGY A FECSKEK RAJZANAK — MEGTELIK VENDEGEKKEL. .

Vallalkozéja elisme-
rést és mi minden 4
mast...Palyara tala-
l[dsénak minden per-

cében és pillanata- § - P
ban, tisztan ember és {
tisztdn szakacs ma- i {

radt. Ahogy szikrazik
a napfény a teraszon
és megkapjuk a kért
finom falatokat, fel-
bugyog benne az em-
Iékezés forrasa. Kikkel
dolgozhatott egyutt,
miként érkezett fiatal szakdcsként a mi-
néségi vendéglatas kecskeméti, akkor
emblematikus szalloddjaba, az Arany-
homokba, mint tanulé? Megismerve
késbébbi és orokos mentorat, Lukacs
Istvan haromszoros Oscar-dijas séfet?
Hogyan pergett tovabb az id6 és ment
Ujabb dllomashelyeire, de még nem sok-
kal tdvolabb, mint Kecskemét? Ez Lajos-
mizse volt. Az a Lajosmizse, ahol most is
Ulink! A csarda eléképe, egy kis fahaz,
ahonnan, mint a rligy fakad, kin6tt az or-
szag talan legnagyobb szakmai palyafu-
tast megélt éttermi bazisa. Mindvégig az
munkalt benne — meséli tovabb -, hogy
gyarapitsa tuddasat, keresse annak lehe-
téségeit, hogy fejlédésének tovabbvite-
[ét nagy szakemberektdl tudja még gaz-
dagabba tenni. Remek csapat jott 6ssze
a Tanyacsarda tulajdonosi kérében, jelen
pillanatban az alapiték kozul-fajdalma-
ra- hdrom baratot veszitett el 6rokre. De
azt mondja, azért jar be most is minden-
nap, hogy ezt az 6rokséget még apolja.

Garaczi

Az utébbi félév, Garaczi Janosrél

Alapszerkesztd — aki nem el6szor taldlkozik az elmult
negyven esztenddben az emblematikus séffel — két
fontos eseményre hivja fel a figyelmet. A Bacs-Kis-
kun Varmegyei Kereskedelmi és Iparkamara évzdro
{innepségén — 2025. decemberében, szakmai mun-
kdja elismeréseként dtvehette az Aranykoszords
Mester Dijat. Ezt megeldzGen pedig ugyancsak ettél
a szervezettdl kiérdemelte a Dudlis Képz6k Szakmai
évzdrd innepségén a neki jard Dijat. Miért is? A Ta-
nyacsdrda konyhai stilusat megteremt§ szakember
hat évtized alatt kifejtett oktatdsi tevékenységéért
olyan helyszinen kifejtve mindezt, ami igazi szellemi

jiiseretem

(3 az gletem

janos mesl.ema\ms

mhely, a fiatalok szdmdra megmutatva
. a hagyomdnytisztelet fontossdgdt, a
| mindség eltantorithatatlansgdt, és az
- emberkdzpontd vendégldtds kitorol-
. hetetlenségét.

1

A jelenbe fordulunk,
\ hiszen a Tanyacsarda
| hosszd évtizedek ota
ezer szallal kotédik a
vendéglatas élcsapa-
tdhoz! Napi a’la carte
kinalat, rendezvények
sokaséaga, az Uj Tanya-
csarddban is, catering szolgaltatasok,
de épp az aktualitdsokra utaléan, a jol
kialakitott tematikus hétvégékkel.
Ott jartunkkor szarnyas Napokat szer-
veztek, kitiné étkekkel, de sorra ko-
vetkeznek a csaladi napok, halnapok,
a nyéri nagy rendezvények, kozottik
a lakodalmak, melyekre az orszag ki-
16nb6z6 pontjairdl jelentkeznek szerel-
mesparok, hogy itt legyenek részesei
egybekelésiik gasztronémiai megkoro-
nazasanak. Bepotlandoé hidnyat teljesiti
vendégeinek Janos azzal, hogy a j6 par
évvel ezel6tt megjelent ,Megfliszerez-
tem az életem” cimd életrajzi konyvét
dedikalva dtadja:

- Mostandban azon gondolkodom,
hogy ennek a kdnyvnek a kiadasi datu-
ma 2017 -avat be dokumentalé elkép-
zeléseibe. - Bizony egy év mulva leszek
nyolcvan éves! Nagy tanitomesterem,
Lukdcs Istvan haldla el6tt kiadott egy
konyvet, amelyben életének nagy szto-
rijait prébalta 6sszefoglalni, ahogy 6
mondta, még igy sem a teljesség igé-
nyével. Motoszkal bennem, hogy ki
kellene adnom még az el nem mon-
dott gondolataimbél, térténeteimbdl
egy kovetkezd, raaddas kiadast! Addig
is — jelen életemben - dréga lanyaim és
unokdim segitségével, a munkdaba visz-
szatéréen feldolgozom fajdalmaimat. A
munka és a vendégek visszajelzése min-
dig is igazi gydgyirként hatott rdm.A ta-
nitds pedig o©rok: mester és tanitvany
szorossaga. Miért is lenne masképp ez
a jovében?

kdp
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Nyitdseeldttabejdratnly s
arglnd,

LAJOS, NORBI £S A LANYOK- ASSZONYOK. ..
A NEPSZERUSEG FOKMERCI, FOKOZATAI — VENDEGLOS ES SEF UJRA TALALKOZASA
CEGLED NEGYVENEZER LELKET SZAMLALO MEZOVAROS
KOSSUTH TORTENELMI MULTJA UZENI, HOGY JO MAGYAR EMBEREK LAKJAK!

AZITTELOK SZAMARA — JELEN KORUNKAT, NAPJAINKAT NEZVE — MINDIG S
FONTOS, MILYEN SZOLGALTATASI, IPAROSI HATTERBEN ELNEK. LAPUNK TA-
VASZI OSSZEALLITASABAN TOBB OLYAN HELYSZINT IS FELKERESTUNK, AHOL
KESZULNEK A VENDEGEK FOGADASARA, EGYBEN AZ ELOSZEZONRA, AMI
MINDIG PEZSDULTSEGET, UJ KIHIVASOKAT HOZ.

h

Optimistdn...

Mér a neve is telitalalat, ugyanis ahova a riporter érkezik Ceg-
lédre, a Kiskakas Etterembe, elindulhat bizsergeté fantazigja. Va-
jon miért ezt a nevet kapta? A népmesében a ,Kiskakas gyémant
krajcarja” tanulsédgos torténetben bator, leleményes, igazsagosztd
fiatal kakasrdl, van sz6. Nocsak! De menjiink tovabb, mit jelent az
akrobata kifejezés? Artista, aki rendkivdili igyességet, egyensulyér-
zéket és izomerét igényl6, gyakran veszélyes mutatvanyokat hajt
végre - cirkuszban vagy szinpadon. Miel6tt belépek a Kiskakas Ven-
déglé ajtajan belém hasit a gondolat: de hiszen maga a vendéglatas
is egy szinpad, ha Ugy tetszik manézs, ahol minden fellépéskor bi-
zonyitani kell a nézéknek! Tehat, mentiakrobatakhoz érkeztiink, az
6 manézsuk, igy els6 benyomasra rendezett, stilusos, hangulatos, a
napi étkeztetésnek olyan szinpada, ahol eleve j6l érezheti magat a
vendég. Mifajat tekintve — haladjunk sorjadban — ebédre specializa-
I6dott vendéglatohely, ahol 11,00-t6l 14,30-ig fogadjak az éhes,
szomjas vendégeket. Ugyanakkor még szélesebb korl ez az attrak-
cié: el6zetesen lehet jelentkezni ételrendelésre telefonon, helyszini
kiszallitasra.Inkdbb azt mondanam, minden formaban és médon
arra, hogy ez a kivalo6 csapat teljesitse a vendégek kéréseit. A ripor-
ter abban a megtiszteltetésben részesiil, hogy még miel6tt a fiig-

MENUAKROBATAK

gony felgordiilne és megérkezne
a kozonség (vendég), betekinthet
a nyitas el6tti pillanatokba. Valo-
jaban egy vendéglébe érkeziink,
szépen , abrosszal teritett aszta-
lok, finomra csiszolt rendezett-
ség kozegébe. Ahogy mondjak [
a szakmadban, ételeket melegen
tartd pultrol-szemnek gyonyor- &8
kodtetéen elé tarva - vélaszthat ¢
a vendég. Onmagat kiszolgalva
és donthet arrdl, hogy leil, vagy
pedig elviszi a rendelt vagy meg-
kivant ételeket. A manézsban, a
hattér kiszolgadlé részen hatan
dolgoznak. A kindlat feltalalasa
szekcionalis, jol atlathato, sza-
mos vizualis lizenettel (feliratok,
kivetitett képernyd, és persze
a személyes ajanlas, ami talan
mindennél fontosabb.) Amig né- £
zel6dik a riporter, azt is latja: egy-
re csaladiasabb ez a hangulat.
Visszatér6 vendégek nyomjak le
a kilincset, a személyzettel barati
a diskurzus, minden bizonnyal ez
is kozrejatszik abban, hogy egyre
népszerlibb ez a hely Cegléden.
Hangulati felvezeténk utan, mar
a dinamikus ebédet kovetéen be-
szélgetlink a ,cirkuszigazgatoval,”
Katona Lajos vendégléssel és a |
féakrobataval,valamint Matus
Norbert séffel. A fénok Stvenki-
lenc éves, a konyhacsapat vezet6-
je idén toltotte be a negyvenedik
évét. Két korosztaly, de lathatéan
Osszecsiszolddtak:

- Ebben a feldllasban, szak-
mai kinalati formaban harom éve
dolgozunk egyiitt — fogalmaz &
eloljaréban Katona Lajos, aki a
vendéglatds mdfajat  tekintve
tobb terlleten is szerezhetett
tapasztalatot a negyvenoét éves
szakmai pdlyafutdsa sordn. - A
Kiskakas torténetének utdbbi
szakaszarol beszélek, ami talan
Uzenetérték(. Covid el6tt nyitottuk ki, a'la carte kinalattal, majd
ahogy a vendéglatast erésen megtépdzé vész bekovetkezett, at
kellett gondolnunk, a merre ,menekdljink” stratégiajat.. Nem volt
mas kiut, mint a kiszallitas, ami talan arra volt j6, hogy talpon tud-
junk maradni. Véleményem szerint ez az id6szak a vilag és a hazai
vendéglatas egészét gondolkodasra, a jové kiutjainak keresésére
késztette. Ezen tuljutva arra az elhatdrozasra jutottam, hogy étter-
miinket — megtartva markansan a kiszallitasi Gzletagunkat is - ebé-
deld helyszinné alakitom. Ebben nagy segitségemre volt Matus
Norbert, akivel mar kordbban dolgoztam egyiitt, de & is kiprobal-
ta 6nmagat tobb étteremben, a kozétkeztetés gépezetében. Arra
szbvetkeztlink, hogy ezt a stilust mar a premierre megprébaljuk
cizellalni. A hattér konyhank tobb funkciés, mert Ugy alakitottuk
ki, hogy van egy el6készitd rész, és a talalashoz, valamint az ak-
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A CEGLEDI KISKAKAS ETTEREMBEN

tualis ételekhez egy masik munka helyszi- | R
nink, a kiszolgdlé hatterekkel. Sarkalatos
kérdés volt a meniik kialakitdsanak gondo-
latisdga, izgalmas rendszere. Ehhez olyan
étel ajanlati nagy csomagot kellett meg-
komponalnunk Norbival kozésen, ami arra
alkalmas, hogy egyszerre megmutatja a
magyar, de a nemzetkézi konyha értékeit
is. Hihetetlen felelésség harul egy vendég-
I6sre és szakdcs csapatdra, ugyanis mos-

hozzénk, akik izvildagara nekiink valaszokat
kell adnunk. Heti mentinket el6zetesen ol-
vashatjak és eljutottunk arra a pontra, hogy
hat-nyolc hét utan lehet csak megismé-
telt ételeket taldlni az éppen aktualis me-
niisorban. Mikézben prébalunk Ujabbakat
is beemelni. Szamunkra az a legnagyobb |
visszajelzés, hogy ezen igyekezetiinkre
nyitott volt a publikum, mert minden tul-
zas nélkil - a vendégek visszaigazolasara
hivatkozva -, azt mondhatom a mi valasz-
tékunk Cegléden talan a legnépszerlbb. A
»séf ajanlatabdl” az els6 6ra utédn Ujra kell
fordulnunk... Egyaltalan nem becsilém le
helyi palyatérsaink kindlatat, de ez tovabbi
serkentéer6 szamunkra...

Az ebédidb és a vendégszam fokoza- | X
tos csendesedésével most ,csere” torténik
a riporteri vallatészékben. Norbert érkezik, mosolygoés, nyitott,
jo fizikai felépitettségu, nds, kétgyermekes apa. A szakacs szak-
mat maga vélasztotta hivatasul, és a szomszédos Ceglédbercelrd|
szarmazvan, Cegléden végezte el a szakmunkdsképz6 iskolat:

- Ha igy visszagondolok, ebbe sok minden belefért! - rea-
gal nagy hirtelen. - Dolgoztam a hangzatos nev( és népszerd,
ceglédi Piszkos Fred Etteremben tanuloként, hirtelen gyors
kanyarral, ugy dontéttem Budapestre megyek, ahol az OTP kéz-
pontjaban miikodsé nagy étteremben csodalkozhattam ra erre
a vilagra. Innen a Karolyi Etterembe, és Cap-
riccio lakdsétteremben vezetett az utam,ahol
Jenei Tamas és Magos Zoltan séfek jatszottak
meghatdrozé szerepet a palyafutdsom soran.
Mind ekkdzben allandé munkahelyemen is
igyekeztem helytallni, az egykori Sodexdénal.
A vallalatnak kdszonhetéen sok gastrd verse-
nyen vettem rész, kitiné eredményekkel. Majd
a Budapesti pélyafutasom befejezve cegléden
a Delirest Kft.-nél Uzletvezetd séfként kaptam
lehetéséget. Majd a Kecskemét melletti Mer-
cedes gyar gigaszi konyhdjan teljesithetem
szolgalatot, 2000-2500 napi adag elkészité-
sében szolgdlatot teljesitve. Eljott az a pillanat,
amikor ebbdl a nagy dinamikabdl csendesebb
életre, szakmai feladatokra vagytam. Kordbban
egyltt dolgoztunk Lajossal, majd talalkoztunk
harom évvel ezelétt. Kezet fogtunk és ugy ér-
zem, most helyemen vagyok! Nyugodt csaladi
hattér, esti munka nélkil, jobbara a hétvégéim
szabadok, de azért arra is lehetéségem van,
hogy kiuldnmunkat vallaljak, ha olyan felkérést
kapok. Ugyanakkor a Kiskakas catering szolgal-
tatdsokat is vallal, rémiinkre tébb program le-
bonyolitasara is kérnek benntinket.

Katona lajostesfalKiskakas

Visszaérkezik Lajos, mikdzben Norbertet is
elszoélitja rovid idére kotelessége.

Szinte kérdés nélkil hallgatom, milyen pa-
lyafutast irt le ez a kitlné szakember, akinek
ugy sikerult kialakitani mostani csapatat, hogy
- Osszképét tekintve, az embernek a rendezett-
ség, szakmai elkotelezettség, tiszta szandék és
kornyezet, szinvonal megtartas &szinte szan-
déka jutaz eszébe:

-Valéjaban negyvendt éve, hogy erre a pa-
lydra léptem — porgeti vissza azid6t. - Tanul6é-
vek utan Pest Megyei Vendéglaté vallalatnal
Ceglédi Kossuth étteremben majd, nagyké-
rosi Cifra Csardaban két évet toltottem, ami
azért volt j6, hogy egy népszer( csarda vila-
ganak minden szakmai kulisszait megismer-
hettem.Katonasag utan ahol szintén szakdcs
voltam, egy olyan korszak kovetkezett, ami
csaknem hdrom évtizedig tartott! A ceglédi
Bem Joézsef Iskola konyhdjaba keriilve egy-
szer csak a gyermekétkeztetés porondjan ta-
[altam magamat. Itt szakacsbdl konyhafénék
helyettes, majd Uizletvezetd szintig jutottam, a
SODEXO nagyvallalt munkatarsaként. A Kiska-
kas éplletét amikor atvettem, 2017-ben, telje-
sen Uj technikat, berendezést alakitottam ki. A
mar emlitett covid idején mast gondoltam, de
az élet atirta ezt a forgatokonyvet....

Lajos olyan ember, aki ,tulélé” képessé-
geinek koszonhetben, a kigondolt mdifajt addig csiszolta, ala-
kitotta, sajat szakmai elképzelései szerint, hogy nyugodtan ki-
jelenthetjuk: megtalalta a legjobb iranyokat. Remek csapatot
verbuvalt! Akikkel dolgozik, mar el6z§ munkahelyeirél jottek
ide és meghatarozéan néi munkaerék- biztos pontot jelentenek
véllalkozasaba!. Vendéglési felfogdsmddjaban meghatarozoé a
stabil anyagi hattér, a munkatdarsakkal valo jo, személyes kap-
csolat, arrél sem lemondva, hogy a mindig szlikséges fejleszté-
seket meglépje. Szereti a hivatasat, az élete ugy alakult, hogy két
gyermeke felszolgaléként rendezvényeken
besegitett. Most harmincot éves lanya, mas
iranyba taldlta meg kibontakozasat. Huszon-
hat éves fia viszont kivalé informatikus, Buda-
pesten dolgozik, ha kell, persze segiti ezen a
teriileten vallalkozését, de & is mas jovot kép-
. zel. Abeszerzés, a konyhai csapat felel6sség-
i - teljes vezetését Norbi tokéletesen elvégzi,
' 6 maga ahol tud, barmelyik fronton besegit a
mindennapok soran. llyen a Iénye, gondolko-
dasmodja, mert nem szeretne egy pillanatra se
Jkiesni” a folyamatokbol.

Zarokép. Délutdn hirom o6ra tdjan még
§ a konyhaban megfordulva, a bucsuzas el6tt
latom, hogy az el6készité konyhaban sora-
koznak a masnapi ételekhez sziikséges alap-
anyagok, a konyhai csapat 6sszeszokottan dol-
gozik. Két tanulé is: egy legényke és lednyka,
akikrél Norbi meg is jegyzi: ,Egyikiiket végzés
utan itt tartjuk, de azt is megbeszéltiik, hogy
a kislany iskola utan kotelékiinket erésitheti”.

Ebben maradunk. A riporter pedig uUj hely-
szinek felé indul, el6tte azonban kér tokféze-
1ékbdl , fasirt kisérettel. Ez utdbbibdl kettét,,,

MBE magazin riport
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BOLYHOS}

HAGYOMANYOS PALINKAFOZES, KORSZERU TECHNOLOGIAVAL
UJABB UJSZILVASI VERSENYSIKEREK, INSPIRACIOK A JOVORE

BOLYHOS ZOLTAN HELYZETJELENTESE
A BOLYHOS PALINKAFOZDE MOGOTT TARTALMAS,

Eredményekben és feladatokban egyarant strl idészak
all. Az elmult egy év nemcsak arrél szélt, hogy ujabb ver-
senyeken bizonyitottak, hogy termékeik kivalé6 minéséget
képviselnek, hanem arrél is, hogy a fé6zde komoly technol6-
giai fejlesztésbe kezdett, mikozben egyre hatarozottabban
fogalmazta meg azt is, milyen nehézségekkel kell ma szem-
benéznie a magyar palinkadgazatnak.

A kép tehat O6sszetett az 1994 6ta mikodd Ujszilvasi pa-
linkafézde tekintetében, hiszen egyszerre szél sikerrél, be-
ruhazasrél, szakmai hitvallasrél és kiizdelemrél. Mindezek-
rél kaptunk helyzetjelentés Bolyhos Zoltan tulajdonostol.

- Az elmult esztendében a Bolyhos és Fia Kft - amelyet
édesapam alapitott - a ,Feldolgozé lizemek fejlesztésé-
nek tamogatasa” elnevezési palyazaton 55 millié forint
szerz6dott tamogatast nyert el, amelynek keretein beliil
Uj pélinkaf6z6 berendezés, tarold tartdlyok, szivattyuk,
kézi hidraulikus emel6kocsik és targoncak keriltek meg-
vasarlasra — vezeti fel az innovacidés csomag alappilléreit.
- A beszerzett eszkdzdk listdja jol mutatja, hogy nem lat-
vanyberuhdzasrél van sz6, hanem a mindennapi m(ko-
dést érdemben javitd fejlesztésrol. 3

fontos, mert a Bolyhos Palinkaf6zde
mindig is arra épitett, hogy a ha-
gyomanyos palinkaf6zési tudast
korszerli technolégiaval oOtvozze.
A mostani beruhazas ennek a tébb
évtizedes szemléletnek a folytatasa,
hiszen a korszer(, modern és ener-
giatakarékos berendezések révén

Csticstechnoldgia,

'-'i_:iit;’;‘.(a'nybé_rilfhézés helyett .
‘miikodést serkentd fejlesztések

a termékek és a munkafolyamatok is nagyobb hatékony-
saggal, magasabb mindségben készilhetnek el. Vagyis a
fejlesztés egyszerre szolgalja a min6séget, a kapacitast
és a versenyképességet.

- Meglehetdsen — a kordbbi iddszakokhoz képest — sziikitett piacon, éles
versenyhelyzet alakult ki a mindségi pdlinkdk piacdn. Az innovdcié mellett
vagy azzal egyiitt a versenyeken vald sikerek is visszaigazolhatjdk, milyen
uton jdr az adott vdllalkozds. . .
| - gy igaz! - reagél azonnal a kiva-
| 16 szakember. - A fejlesztések mellett
| a szakmai eredmények sem marad-
¢ tak el atavalyi évben. A 2025. évi Or-
szdgos Pdlinka- és Torkolypalinka
Versenyen a Bolyhos Palinkafézde
fekete cseresznye palinkaja elnyer-
te a Magyarorszag 2025. évi leg-
jobb 10 000 palack feletti palinkaja
cimet. De mit is jelent ez a dij? Hogy
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nemcsak kis tételben, nemcsak kiilénleges alkalomra, ha-
nem nagyobb volumenben is lehet olyan palinkat késziteni,
amely minéségben kiemelkedik a mezénybdl. Ugyanezen a
versenyen ugyanez a tétel a Champion cseresznyepalinka
elismerést is megszerezte. A Bolyhos neve kdzben az Quin-
tessence Palinka- és Parlatversenyen a legjobb kereskedelni
fézdék kozé kerilt, ami ebben az erés és népes mezényben
kifejezetten figyelemre mélté eredmény. A Quintessence
ugyanis tovabbra is a régié egyik legnagyobb presztizsi
parlatversenye. A 2025-0s kiirdsra 232 nevez6t6l 2402 min-
ta érkezett, amelyek kdzott a Bolyhos Agyas Vilmoskérte
Champion dijat nyert.

- Probdljunk kozeliteni még élesebben ahhoz, mi lehet még a siker
tovdbbi zdloga...

Aréz"hadtest"

- Az elmult év torténete nem lenne teljes, ha csak a fejlesz-
tésekrdl és az elismerésekrdl sz6lndnk — szolgdl nyomban tény-
szer(ien Ujabb inspiralé erékrél Bolyhos Zoltan. - A Bolyhos
ugyanis az utdbbi hénapokban egyre tudatosabban ,beszél”
arrél is, mi van a palackok mégott. Talan latszik, hogy céglink
nemcsak terméket kivan eladni, hanem a tudast is at szeretné
adni mindazok szamara, akik érdeklédnek Magyarorszag els6-
szamu Hungarikuma irdnt. Valljuk, hogy a jé palinka minésége
nem a f6zésnél, hanem mar a gyiimoélcs kivalasztasanal és a
cefrézésnél elddl. Honlapjukon kitériink arra is, hogy a rothadt,
penészes, szennyezett alapanyag selejt, a gyiimolcsét mosni
kell, a csonthéjasokat érdemes kimagozni, és a megfelel6 pH,
hémérséklet, valamint az enzim- és élesztéhasznalat is kulcs-
fontossagu. Ezek az irasok arrol arulkodnak, hogy a f6zdénk a
szakmai hitelességet ma mar kommunikaciés eszkozként is tu-
datosan épiti.

- Tudjuk nemcsak sikerek vannak, hanem dgazati problémdkis. . .

- A Bolyhos Pélinkafézde a tavalyi évben nyiltan beszélt az
agazat problémairdl is — nem rejti véka ald ezzel kapcsolatos
dragulé gyiimolcs, a névekvé energia- és csomagolasi koltsé-
gek, valamint a kereskedelmi fézdékre nehezedé adé- és admi-
nisztracios terhek sulya egyszerre nyomjak a palinkasok vallat.

- Lehet erre valamilyen dltaldnos receptet adni, milyen megolddsok
vezethetnek assiker felé?

- Ha réviden kellene 6sszefoglalni, mi tortént a Bolyhos Pa-
linkafézdével az elmult egy évben, akkor azt lehetne mondani,
hogy egyszerre épitkeztiink és bizonyitottunk - fogalmazza
meg 6nmaguk receptjét. - Epitkeztiink a sz6 szoros értelmében,
hiszen tébb mint 55 millié forintos tdmogatassal modernizal-
hattuk az lizemet és Uj eszkozoket szerezhettiink be. Miért ne
lennék buszke arra, hogy bizonyithattunk szakmailag is, hiszen
az orszagos és nemzetkdzi versenyeken tételeink a legjobbak
kozott kaptak helyet a szakmai zsGri véleménye alapjan. Mind-
ezt ugy, hogy kdzben nem hallgathatjuk el azt sem, hogy a pa-
linka jovéjéért ma mar nem elég megfelelé mindséget elballita-
ni, azért nap, mint nap meg is kell kiizdeni.

K.D.P.
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STILUS, MAGA

SZERELME BORATOL AZ ART DECON AT AZ ONEMET STILUSIG
TOTH IMRE BORLOVAG MASIK ARCAT MUTATJA MEG
A BAV MUVESZETI AUKCIOJAN KINALT ORAKULONLEGESSEGEKROL
FILOZOFIKUS GONDOLATOK EBREDTEK BENNE.

J6 vendéglaté és jo dramaturg, hiszen
a diskurzushoz egy olyan kilonleges bort
bont fel, amelyik — miné véletlen ebben
az emberi sokszinliségben - sajat bala-
tonbogléri borvidékén termett sz616jébdl
készlilt és 2025-6s jelzésl. A cimkén rovid
Gizenet olvashato: ,Szerelmem bora”. Még
nem lebbentjlik fel, hogy ki ez a csodélatos
muzsa, de elsésorban azt probaljuk taglalni
e kitiiné Chardonnay elfogyasztdsa koz-
ben, hogyan lehet valaki a Balaton csiicske
melletti Kéthelyrél szarmazvan - villamos
felsvezeték mérnokként - miigyujt6?

- Lehet egyszerlen, de nagyon hosz-
szan is erre valaszt adni — fogalmaz,
miutan koccintunk is kristalybol, amit
szintén gyljt, készilt boros poharai-
val. — Mindjart a jelenre valaszolva, a
) ) ) BAV Miivészeti Tavaszi és Oszi Aukci6in
MIERT NE VALLIJAM BE, LE@ALABB HUSZ.  megjelentem parszor, mert kultarkincs
ESZTENDEJE KERDEZEM TOTH IMRE ~vadasz” vagyok a magam maédjan. A
VILLAMOSMERNOK-UZLETEMBERT, mostani fétematika ,par nagyagyut” el6-
BORLOVAGOT ES MINDEN REZDULE- legez az érdekl6dd szamara és elolvasva
SEVELAVILAGRA FIGYELO EMBERT, 22 @janlatot meglepett, hogy kdilonds
EZ0TTAL A BAV MOVESZETI TAVAS? figyelmet kapnak ebben a kindlatban az

orak. Példaul Fiist Milan egykori arany

AUKQOJANAK APROPOJAN KERDEZT,EM Ulysse zsebodraja, amely hétszazétven-
AKOZVETLEN KORNYEZETI KULTURA- ezer forint kikialtasi 4rral startol. Vagy
ROL, GYUJTOSZENVEDELYEIROL. Gerald Genta, XX. szazadi 6ratervezd
otszazezer forinttdl, hétmillié-otszaz-
ezer forintig terjed6 arzenalja. Jonnek
itt még nagyobb ,6racsodak” is, nyolcmil-
lio-6tszazezer forintért. De mar jobban
érdekelne egy barokk kori gyombértarto,
amin még gondolkodom. Az érdk nem
nyligbéznek le, lathatod is, nem hordok
6rat. De mindenben a mindséget tiszte-
lem és keresem!Azonban tény: percen-
ként szembe kell nézniink az idével...

Az aktudlis mdvészeti Uzenetek
utan térjlnk ra Téth Imre sajatos gydj-
t6 vildgara. Nem lehet masként, mint
a szarmazasanak, csaladi, neveltetési
hattereinek foldrajzi, egyben pedig
kulturdlis tGzeneteinek megkozelitésé-
vel. Tudni kell, hogy Kéthelyen édes-
apja igazgatdhelyettes tanitéként dol-
gozott az iskoldban, nem is akarmilyen
elézmények akkori jelenébe hozott

| ¥ | |
Sllzerelmebordval, ami a Chardonay sl
|. l | kulturalis tUzenetekkel:
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AZ EMBER...

- Kéthelyi nagyapam asztalos volt,
mégpedig kivalé képességekkel — idé-
zi vissza a gyokereket. - Onémet barokk
stilust képviselve készithette mester-
munkait. Nem véletlen, hogy a hazuk-
ban a butorok, az enteriér, ezt tikrozte
vissza. Mi lehetne mas egy gyerek sza-
mara, mint a gyokerek példai!? A buto-
rasztalos 6sém taldan meglizente azt,
hogy elindulva a vildgban valé baran-
goldsom utjan, ragaszkodjak bizonyos
értékrendekhez.

A szerelem borabdl Gjabb par kortyot
toltliink poharainkba és tovabbfonjuk
ezt a torténetet. Gimnazistaként Imre
Szombathelyre keriilt idésebb névé-
reihez, ahol egy olyan polgari lakas fo-
gadta, ami csak csiszolni tudta az 6 stilu-
sérzékét. Barokk butorok, a mult és jelen
érdekes egyesitését lizené6 modernebb
stilusok is keveredtek ebben a gimnazis-
ta vildgaban. De jo szivvel emlékszik ra,
hiszen ez is er@sitette a kornyezeti stilu-
sok irdnti igény rendszerét.

- Ahogy korbenézel, lathatod, miként
is gondolom én a stilusok taldlkozasat —
élesiti a képet kulturdlis 6nmagardl Imre.
- Az inspiraciok forrasarél mar beszéltem,
de meg kell, emlitsem dr. Lévey Agnest,
akivel tizenegy évig éltem egyitt és kdzo-
sen alakitottuk ki ezt a mostani, altalad is
lathato vilagot. Ecakat adott, tudta, hogy
nyitott vagyok bizonyos stilusokra és
ezek kozott a Zsolnay mindig is megha-
tarozo értékrendet képviselt. Volt olyan,
hogy sUr(l jogaszi munkdja kézepette, je-
lezte egy forrasra valé ratalalasat, ahogy
mondjak csodalatos szép darabot, és én
egy-két 6ran belil mar meg is vettem.
Lathatod azt is, hogy milyen targyak vesz-
nek kdrbe nappalinkban és ebédlénkben.
Sokan megkérdezik, hogy zsufoltsag-e
ez a mUfaji egylttes? Egyaltalan nem ér-
zem, hogy mindennapjaimat ez zavarna,
még inkabb azt kell valaszoljam: szeretek
végignézni ezen a gyljteményen, ami az
értékteremtés egyik formdja szamomra.
Bizonyos, hogy szép csaladom majd a
kés6bbiekben megtalalja, kinek-kinek
melyik darab fontos. Még nem fogytak ki
a szerelem boranak palackjabdl a Balaton
csuicskének csepp lizenetei.

Mesélészékében tovabb folytatja:
- Kivalo gyujtokkel talalkoztam és
olyan eladdkkal, akik mindig a legjobb és

legkiilonlegesebb értékre hivtak
fel a figyelmemet - avat be gyUj-
tésének kulisszaiba Imre, aki a Ma-
gyarorszagi Borrendek Orszagos
Szovetségének és az Els6 Magyar
Fehérasztal Lovagrendnek is tag-
ja hosszu évtizedek 6ta. - Fabian
Sandor az eziist art deco legna-
gyobb gyiijtéje és tovabbaddja.
De folytathatom azzal, hogy a
Hummel figurdk elképesztéen
szép vildgara ratalalva, par éve
hatszédzétven darabos készletet
vasaroltam, nem is szélva mas sti-
lusokrél, parteonok, alabastrom
ndi mellszobrok, de taldn folytat-
ni sem tudom, hiszen akkora a sor.

Beszélgetésiink  kovetkezé
témadja a jelenre vonatkozik, de a
jovét érinti. Hogyan latja a mavé-
szeti értékek megmaraddsanak
folyamatait, mikdzben Gjabb és
Ujabb stilusok ,érkeznek” a befo-
gaddkhoz?

- Minden azon mulik, hogy
alapértékeket hol latja meg az
ember, felndvekvé gyermek-
ként, majd ha valami megragad-
ja, azon a stiluson tovabb akar-e menni
- 6szintén elemzi a folyamatokat. - Dra-
ga unokaim taldn majd arra emlékeznek,
ha egy vagy két olyan targyi, mlvészeti
étéket taldlnak, ami megfogja Oket, sza-
momra ez elegendd elégtétel! Tudom,
hogy ennek az 4talakuldsnak lesznek
egyszerre kdvetbi és elutasitéi is! Am ab-
ban kékeményen, sziklaszildrdan hiszek,
hogy az emberi alapértékeket, kultura-
lis fundamentumokat nem lehet elt6-
rolni. Vagyis ott tartunk, hogy a minden-
kori nemzedékeknek 6riasi a felel6ssége
mindebben. J6 magam mar nem tudok
megvaltozni! Ha bemegyek egy étte-
rembe, és latom, hogy m(ifaj tiszta - még
ha nem az én stilusom — mar elismerem
az igyekezetet a vendégfogadodk részé-
rél. De arrél is hosszan tudnék beszélni,
hogy példaul miért vannak kihaléban
itt Magyarorszagon, ebben a csodas
hazankban a csardak? Barmelyik csar-
ddaba beléptiink az elmult husz, harminc,
negyven esztendbben, rédnk koszont
térgyi kulturdban a multunk. Ehhez a
multhoz pedig kapcsolédik az a gasztro-
noémia, ami szintén magyar nemzeti ér-
ték. Abban reménykedek, hogy lesznek

olyan értékdrzék, akik ezt az elkovetke-
zendé idészakokban tovabb ment6é mo-
don meg is tudjak valésitani.

Zar6 beszélgetésiinkhoz felkinalt ki-
tlné kéthelyi Chardonnaybdl még ma-
radt egy hangos koccintasra pér korty. Ez
alkalom arra is, hogy beszéljiink a kultu-
ra 6rvén a borkulturarél: ,Ez is nemzeti
érték és a magyar bor fogyasztdsa, an-
nak kinalasa, nem kevésbé kornyezete
- pincékben, borhazakban - stilusfiig-
g6". Szamos helyen megfordultam, ahol
olyan kdrnyezet fogadott, ami egyszerre
igazodott a tajkulturdhoz és a pincészet
stilusrendszeréhez. Keresniink kell a har-
moénidt, ha mar a vendéglatasrél beszé-
[Gnk!

Az a kdrnyezet, amit teremt egy ven-
déglds, borasz, panzids, mar belépéskor
megfoghatja az oda érkez6t. Borhoz,
ételhez, élethez, hangulataink pillanata-
ihoz nagyon fontosak, milyen miliében
éljik meg pillanatainkat, 6rainkat, nap-
jainkat, éveinket, egész életiinket. Lehet,
hogy licitalok egy értékes o6rara?

KDP
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A német nyelven, vagy az azokbdl
forditott szakacskonyvek aradata tobb
mint szaz évig, 1909-ig tartott. Ez persze
nem jelentette azt, hogy a haziasszonyok
csak ezek receptjeibdl fézhettek, mivel
az 1860-as évek kezdetétdl sorra jelentek
meg a magyar szerzék féz6konyvei is —
mondanom sem kell, hogy ezek megira-
saban is fleg a holgyszerzék jeleskedtek.

Kovetve a szakacskonyvek megjele-
nésének kronologikus sorrendjét, akkor
biztosan sokan meglep&dnek azon, hogy
az elsé gyermek fé6z6konyvek mar a 19.
szdzad masodik felében megjelentek kis
hazankban. Vords Eszter ,Gazdasszonyi
elécsarnok. Kis lednykak szamara” cimd
kotete 1860-ban jelent meg Pesten, amit
Réntasy Janka ,Mariska a kis pesti baba
- szakdcsnd” cim( mive kovetett 1869-
ben, szintén Pesten. V6rds Eszter a gyer-
mek féz6konyve utan 12 évvel, 1872-ben
megirta ,Az Ugyes szakacsnd. K6zéposz-
talyd magyar konyhdink szamara” cimd
f6z6konyvét is, ami 1906-ig négy kiadast

ért meg. Idézet az elsé kiadas el6szavabdl: ,Nem czélom e kony-

vecskével a nagyuri konyhdkon uralkodé

len misztériumait szelléztetni. Nem akarjuk a fllem{lenyelv-pastét-
om, s6t még a békaczomb-becsindlt leirdsat sem kockaztatni. Azok
mind el6keld, draga étkek. Mi csak maradjunk szépen a kézéposz-
talynal”. A ,kézéposztalynak” késziilt — zoldségek nélkuli(!) — gulyas

receptje a kotetbdl:

GULYAS HUS

Két font marhahust Ossze kell va-
logatni a szive gyokerébdl, szegyébdl,
vesepecsenye végébdl. Zsirban hirom
vOroshagymat megpuffasztani, a hust
bele vetni, megsdzni, megpaprikazni, b6
lére feltolteni, burgonyét apritani bele s
egyutt megfézni.

Vorés Eszter szakacskonyvét mar
nyugodtan benevezhetjik a polgari sza-
kacskonyvek kozé, de az ide sorolhato
szakacskonyvek tdmeges, robbanésszer
megjelenése egy szegedi holgynek ko-
szonhet6. Rézi néni Doleskd Teréz (1821-
1883), férjezett nevén Zsalovits Jozsefné
»Szegedi Szakacskonyv” cimen jelentette
meg féz6konyvét 1876-ban, ami 1931-ig
tizenhat kiadast ért meg. A szegedi pia-
ristak szakacsnéjének kotetei — bar csak
az elsé harom, kiadasat érte meg - olyan
sikeresek lettek, hogy Erzsébet kirdlyné

NOK A SZAKACS-

ES CUKRASZKONYV-BIRODALOMBAN
I1. resz

szakacs urak attorhetet- verésre, és az illetékkel

azért az egész kdnyvon

Viords Eszier szakacskbmve
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(Sisi) is kapott egy diszpéldanyt beléle, és
szerz6jének 50 forintot kiildott a Féudvar-
mesteri Hivatal altal. A tartalomjegyzé-
ket tanulmanyozva azért némi csal6dast
érezhetlink, mert a szegedi izekre nem
fektet kell6 hangsulyt. Szegedi elnevezés-
sel ugyanis mindossze 6t étel — Gulyashus
szegediesen, Halpaprikads szegediesen,
Szegedi tejfoloslepény, Szegedi hazike-
nyér, Szegedi tarhonya készitése szere-
pel benne. Ez persze semmit nem von le
a sikerébdl, olyannyira, hogy a szegedi
féz6asszonyok, szakacsndk észbe kapva
sorra jelentették meg ,szegedi” jelz6ével
ellatott szakacskonyveiket. A ,csucsraja-
ratas” 1890-ben tortént, ebben az évben
ugyanis harom szegedi fé6z6konyv is a
piacra kerdlt. Rézi néninek mar az 6tédik
kiadasa kerilt ki a nyomdabdl, és ekkor
jelent meg Szekula Teréz (1822-1895) ven-
déglésné, a népszert Durbints, Kispipa és

| a Dugonics vendéglék szakacsnéjének

»Szegedi Uj szakacskonyv” cimi kotete
is, ami 1926-ig kilenc kiadast ért meg.

Az elsé kiadasa olyan ritka, hogy el6szor csak 2025-ben kerdilt ar-

egyltt 300 ezer forintot fizettek érte. A

kotet el@szavaban ezt irja: ,Béka, I6hus, vagy nydlmddra késziilé
macskak leirasara nincs ugyan a konyvemben hely, megtartottam
azonban a francia konyha jobb étkeit, de csak olyan aranyban, hogy

vezérfonal gyanant a magyar nemzeti ét-
kek és a magyaros elkészitési mod huzo-
dik végig.” A harmadik 1890-es szerzd
az 1850-ben Szegeden sziiletett Kovacs
Teréz, a vidéki el6keléségek lakomadinak
szakdcsnéje volt. A ,Szegedi képes sza-
kacskonyv“-e 1902-ig négy kiadasig jutott.
Ugy tlnik, hogy a szazadfordulé utan va-
l6szinlileg mar szegedieknek is sok volt
a ,szegedi” jelz6vel ellatott szakacskony-
vekbdl, mert az eddig feloldatlan nevi
Panni néni 1903-ban megjelent ,Legujabb
szegedi szakacskonyv” cimi kotete csak
ezt az kiadast érte meg. Nem jart sokkal
jobban Sarosi Bella sem, ,Legjobb szegedi
szakdcskdnyv-e is csak két kiadasig jutott
1907 és 1912 kozott. A szegedi szerzéktdl
blcstizzunk egy meglepetéssel. Sarosi
Bella kivételével egyetlen felsorolt szerz6-
nél sem szerepel ,halaszIé”, vagy ,szegedi
halaszlé” annak ellenére, hogy Németh
Zsuzsanna 1835-ben megjelent ,Nemzeti
Szakacsné” cim( kotetében mar van ha-
laszlé, Hippmann Antal a ,Valédi szakacs-
mUvészet” cim(i 1864-es kotetében pedig
szegedi halaszlé!



Miel&tt barki azt hinné, hogy
a 19. szdzad utolsé negyedét
csak a szegedi fézéasszonyok,
szakdcsnék uraltdk, jojjon a
tobbi jelentés holgyszerzé Bu-
dapestrél, Erdélybél, Bécsbdl
és Karpataljardl. Lengyel Katica
vendéglékben és polgari haz- =
tatasokban volt szakdcsné, de a !
receptirdshoz is kedvet kapott,
mert Rézi néni utan egy évvel, | [
1877-ben Budapesten megje- |
lent a ,Legujabb szakacskonyv,
vagy a legjobb magyar ételek
magyarazata” cimu kotete. Nem
hazudtolja meg a cimét, tobbsé-
gében magyaros, polgari ételek
leirasét taldljuk f6zékonyvében.
Vasarhelyi Sandorné ,Erdélyi
Szakacs Konyv” cimi kotete Ma-
rosvasarhelyen 1886-ban keriilt
ki a nyomdabdl. Ismereteim sze-
rint ez az els6 ,erdélyi” jelz6vel

megjelent és egyben a legku-
I6nlegesebb recepteket tartal-
mazo szakacskdnyv. Mar az 6sszetétele is egyedi, a tartalomjegy-
zékben halétel pl. minddssze ketté — parolt hal és marinirozott
halak - talalhato, viszont tésztas ételekbdl kereken 100, csemege
tésztakbdl pedig 32 recept van benne. A ,jo pacz” készitésének
pedig hét oldalt szentelt, az ,eczetek” készitésének pedig harom
oldalt. Néhany a legfurcsabb elnevezésti ételekbél: Fejedelmi le-
ves, Kirdly leves, Pulyka fank, Pergelt czu-
kor fagylalt.

AFEJEDELMI LEVES
EREDETILEIRASA
AKOTETBOL

Egy szép libamdjat zsirban parolni
hagyunk, ha megparoltatott, husleves-
ben fétt csirke zuz és majokkal apréd
koczkdba vagdaljuk, barnaszagot és
az apritott holmit a levesbe f6zziik, ez-
utdn kelkdposztat vékony szeletekbe
vagdalunk, sés vizzel leforrazzuk, viztél
kinyomkodjuk, el&szér lisztbe, aztan to-
jasba, végre zsemlyemorzsaba burkolva
kirantjuk, a levest folibe dntve kitélaljuk.
Mértonffyné Pazman Hedvignek ,Legu-
jabb magyar képes szakacskonyv” cim-
mel jelent meg f6z6kdnyve 1887-ben
Bécsben. A kozel kétezer recept utan ir
az élet meghosszabbitdsanak mdlvésze- ;
térél, sét még az emberi taplalasraszant “
allatok bantalmazasardl és azok karos
hatasardl is. Ujpesten irt el6szavanak érdekes befejezé sorai:
,Kényvem magyar levén csakhamar észre fogjak venni, hogy
ebben a paprika jatszik fészerepet. A szerecsendiot egészen ki-
kiisz6boltem, mert nem valé tésgydkeres magyar ételbe. Nos
tehdt, a kinek szaja ize nem t(ri a paprikat, vegyen helyette Is-
ten nevében torott borsot, én bizonyara nem fogom irigyelni
gusztusat”. A 19. szdzad végétdl 1912-ig Erzsi néni uralta Kelet
Magyarorszag és a Karpatalja konyhajat. Szakdcskonyvei 6sz-

szesen tiz kiadast értek meg, amikbdl hat Ungvaron, harom
Nyiregyhazan és egy Budapesten kerilt kiadasra. Elséként a
,Hogy kell bef6zni? kerdilt ki a piacra 1891-ben, amit mar 1892-
ben kovetett a masodik, és 1912-ig 6t kiadast ért meg. A ma-
sodik kiadas elészavaban ezt irja: ,Els6 konyvem a mely ,Hogy
kell befézni? czim alatt jelent meg oly szép sikert ért el, hogy
elhatdroztam a sajat tapasztalataim
folytan rendelkezésemen all6 tésztane-
mUk vénygydjteményét is dsszedllitani.
Egyben tudomdsul hozom, hogy most
rendezem sajté ald ,Hal és vadfélék
készitése” czim alatt legujabb kotete-
met, mely ez id6 alatt paratlanul all a
szakdcsmiivészeti irodalomban. Allta a
szavat, mar 1892-ben megjelent a ,Fott
és silt tésztak készitésének gyakorlati
kézikényve”. Ez 1900-ig harom kiadast
ért meg. A ,Hal és vadfélék készitése”
- ami tényleg egyediilallé magyar nyel-
ven eben a mifajban 1894-ben kerilt
ki Lévai Mo6r ungvéri nyomdajabdl és
olyan gyorsan elkapkodtak, hogy még
ebben az évben Ujra kiadtdk. Blcstzva
Erzsi nénitél egy kilonleges recept ,ha-
las” kotetébdl:

POTYKA ZSIDOSAN

A potykdt megtisztogatjuk, harom
részre szeljiik, megontjiik - ;
eczettel, behintjik tort borssal és szegfliszeggel.
Most fél liter mézsort ontlink egy edénybe, tesziink
hozza egy kis vajat, mikor forro, a halat az eczettel
egyltt beledntjik, s fél éréig fézzik. Tesziink hozza
mazsolat, czitrom héjat és 7 deka reszelt mézeska-
lacsot, ezzel is felf6zziik és igy talaljuk. '

Horvdth Dezsé6
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