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FELNOTTKEPZESI SZAKMAI PROGRAMKOVETELMENY

1. a) A SZAKMAI PROGRAMKOVETELMENY MEGNEVEZESE

Instant tésztagyartod

b) SZAKMAI VEGZETTSEG MEGNEVEZESE

Instant tésztagyartd

Szakmai programkovetelmény

s SzPk-00153-16-212 082 /1
azonositd szama:

Szakmai programkovetelmény

s . 2016-11-24
érvényessége

2. A SZAKMAI VEGZETTSEGGEL MEGSZEREZHETO KOMPETENCIAKKAL

11, 6nalld tevékenység, munkateriileti feladat végezhet6 el

3. A SZAKMAI PROGRAMKOVETELMENY MODULRENDSZERU

igen
programkovetelmezny modul azonosito modul megnevezése
szama
SzPk-00153-16-212 08 2 /1 /M-01 Instant tésztagyartasi alapismeretek
SzPk-00153-16-212 08 2 /1 /M-02 Az instant tésztagyartas szakmai ismeretei

4. AZ OKJ-BAN SZEREPLO AZON SZAKMACSOPORT, AMELYBE A
PROGRAMKOVETELMENY BESOROLHATO

21 - Elelmiszeripar

5. AZ EKKR-HEZ KAPCSOLODO MAGYAR KEPESITESI KERETRENDSZER SZERINTI
SZINTJENEK MEGHATAROZASARA ES BESOROLASARA VONATKOZO MEGJELOLESE

2 - szint

6. A SZAKMAI VEGZETTSEG JELLEGETOL FUGGOEN A KEPZES MEGKEZDESEHEZ
SZUKSEGES BEMENETI FELTETELEK

Iskolai eloképzettség

alapfoku iskolai végzettség

Szakmai el6képzettség

szakmai el6képzettséghez nem kotott

Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények

sziikséges, éspedig:

foglalkozas-egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat
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El6irt gyakorlati idé

nem sziikséges

Egyéb feltételek

nem sziikséges

7. A SZAKMAI VEGZETTSEGGEL ELLATHATO LEGJELLEMZOBB TEVEKENYSEG, VAGY
MUNKATERULET ROVID LEIRASA

Az instant tésztagyartd feladata a termelésvezetd iranyitdsa mellett az alap — és segédanyagok
eldkészitése és kimérése, vizkeverés, tésztakeverés, tésztanyujtds, a tészta gbzolése, olajsiités, az
elkésziilt instant tészta csomagolasa, dobozoldsa. Feladata az instant tésztagyartas sordn hasznalt

......

eléirasok magas szintii betartasa, a termelési teriilet tisztan tartasa.

8. A SZAKMAI VEGZETTSEGGEL BETOLTHETO MUNKAKOR MEGNEVEZESE ES

BESOROLASA
A szakmai végzettséggel
FEOR fdécsoport megnevezése FE,OR Foglalkoz:a > l egjel,lemZ}) bben .
szama megnevezése ellathato tevékenység,
munkateriilet
8 Gf,:,pkezelnok, 0sszeszerelok, 3111 E!elmlszefj, italgyarto Tnstant tésztagyérto
jarmiivezetok gép kezeldje

9. A SZAKMAI VEGZETTSEG MEGSZERZESEHEZ SZUKSEGES KEPZES KEPZESI
FORMATOL FUGGO MINIMALIS ES MAXIMALIS OSSZORASZAMA, ES AZ ELMELETI

ES GYAKORLATI IDO ARANYA

A képzés "Egyéni felkészités" képzési formaban megvalésithat6?
Nem relevans

A képzés "Csoportos felkészités" képzési formaban megvalésithaté?

Igen
Csoportos felkészités Minimum Maximum
A képzés osszoraszama 200 300
Elméleti képzés id6 aranya (%) 29
Gyakorlati képzés id6 aranya (%) 71

A képzés "Tavoktatas" képzési formaban megvalosithat6?

Nem relevans

10. A TERVEZETT KEPZES MUNKAERO-PIACI RELEVANCIAJA
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Az instant tésztagyartd szakmai programkdvetelmény javaslat benyujtasat az tette indokoltta, hogy
jelenleg nincs olyan élelmiszeripari képzés, amely gyartosor mellett dolgozo instant tésztagyartok
képzésére iranyul. A képzés tartalma az alkalmazott alapanyagok (viz, olaj, liszt) illetve specialis
technologiai folyamatok (vizkeverés, g6zolés, olajsiités stb.) miatt eltér az SzPk-00082-15-21 0 07 2
Szaraztészta gyartd szakmai programkdvetelményt6l, specialis tésztagyartasi szakmai ismeretek
atadasara iranyul. Az instant tésztagyartd szakmai végzettség megszerzése instant tésztagyartassal
foglalkozd nagyiizemekben alacsony iskolazottsagu, hatranyos helyzetii felnéttek szamara kinal
munkalehetdséget. Az instant tésztat gyartd lizemek versenyképességét noveli, olyan munkavallalok
alkalmazasa, akik az instant tésztagyartashoz kapcsolodo technologiak, gépek, élelmiszerbiztonsagi
szabalyok alkalmazasa altal képesek magas mindségi instant tészta termékeket eléallitani.

11. A SZAKMAI VEGZETTSEG MEGSZERZESET IGAZOLO DOKUMENTUM KIADASANAK
FELTETELEI

1. a képzés felndttképzési szerz6désben megjeldlt oraszamanak hetven szazalékan valo részvétel, és
2. a szakmai zar6 beszamolo sikeres teljesitése
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3.1.

PROGRAMKOVETELMENY MODUL RESZLETES BEMUTATASA

azonositd szama

A programkdvetelmény modul

SzPk-00153-16-212 08 2 /1 /M-01

megnevezeése

A programkdvetelmény modul

Instant tésztagyartasi alapismeretek

3.1.1. A KEPZES KEPZESI FORMATOL FUGGO MINIMALIS ES MAXIMALIS ORASZAMA, ES
AZ ELMELETI ES GYAKORLATI IDO ARANYA

A modul "Egyéni felkészités" képzési formaban megvalosithato?

Nem relevans

A modul "Csoportos felkészités' képzési formaban megvalosithat6?

Igen
Csoportos felkészités Minimum Maximum
A képzés 6raszama 90 135
Elméleti képzés idé ardanya (%) 40
Gyakorlati képzés idé aranya (%) 60

A modul "Tavoktatas" képzési formaban megvalosithaté?

Nem relevans

3.1.2. SZAKMAI KOVETELMENYEK LEIRASA

A legjellemzébb tevékenység vagy munkateriilet ellatasahoz sziikséges szakmai kompetenciakat leird szakmai
ismeretek, készségek és személyes kompetencidk, tarsas kompetenciak és modszerkompetencidk tanuldsi

eredmények szerinti leirasa

Tudas

Képesség

Attitid

Felel6sség, autonémia

Ismeri az instant
tésztagyartasra vonatkozo
Jo Gyartasi

Alkalmazza az instant
tésztagyartasra vonatkozo
¢élelmiszerbiztonsagi és
mindségi

Szem el6tt tartja az
instant tésztagyartasra
vonatkozo Jo Gyartasi

Onalléan és
felelosségteljesen betartja
az instant tésztagyartasra
vonatkoz6 Jo Gyartasi

Gyakorlatokat (GMP). kow\{efelmenyeket, Gyakorlatokat. Gyakorlatokat.
el6irasokat.
. Alkalmazza az instant o ,
Ismeri az instant tésztagyartasra vonatkozo | A higiéniai szabalyok Felelloséget vallal a

tésztagyartasra vonatkozo
Jo Higiéniai
Gyakorlatokat (GHP).

higiénia szabalyokat,
tisztasagi
kovetelményeket.

maradéktalan betartasara
torekszik.

higiénia szabalyok,
tisztasagi kovetelmények
betartasaért.

Ismeri az instant
tésztagyartasra vonatkozo
HACCP elbirasokat.

Alkalmazza az instant
tésztagyartasra vonatkozo
HACCP eloirasokat.

Elkotelezett a HACCP
el6irasok maradéktalan
betartasa mellett.

Onalloan és
feleldsségteljesen betartja
a HACCEP eldirasokat.

Ismeri az instant tészta
alapanyagait (liszt, olaj,
fiiszerek), azok
tulajdonsagait,
szavatossagi idejét.

Képes a felhasznalasra
el6késziteni az instant
tészta alapanyagait.

Mindségtudatossagra, a
higiéniai szabalyok
betartasara torekszik az
alapanyagok
felhasznalasa soran.

Felel6sségteljesen
hasznalja az
alapanyagokat, a
szavatossagi id6 lejartat
jelzi a termelésvezetonek.
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Ismeri az instant
tésztagyartasban hasznalt

Képes kiilonbséget tenni
a megfeleld és nem

Szem el6tt tartja az
alapanyagokra vonatkozo

Onalléan ellendrzi az
alapanyagok mingségeét.
Jelzi a termelésvezetOnek,

alapanyagok mindségi megfelel6 mindségi mindségi ha az alapanyag
kovetelményeit. alapanyag kozott. kovetelményeket. mindségét nem tartja
megfelelonek.
Tudja, hogy az tizemi
l;ﬁlmyezetb(l)(lbaz ) Fokozottan figyel az Eelellosekget"\llgllalkakz,ert,
panyagokba milyen . . . ogy ne kertiljenek be

szennvezédések. id Felismeri az idegenanyag d K

yez6dések, idegen 12 idegen anyagok,
alapanyagokban az szennyezddések 1A
anyagok (fa, idegen anyagokat megeldzésére, torekszik szennyezddésck az
fémhulladékok stb.) gen anyagoxa, & ’ alapanyagokba, ha észleli

keriilhetnek be, ismeri a
bekeriilés kockazati
tényezoit.

szennyezbddéseket.

elkeriilni a kockazati
tényezoket.

az idegen anyagot jelzi a
termelésvezetonek.

Ismeri az instant
tésztagyartas segéd- és
jarulékos anyagait, azok
tulajdonsagait,
technologiai hatasait.

Képes az eldirt
mennyiségben kimérni és
felhasznalni az instant
tésztagyartas segéd- és
jarulékos anyagait

Torekszik a segéd- és
jarulékos anyagok pontos,
preciz kimérésére.

Az elbirasoknak
megfelel6 mennyiségben,
onalléan méri ki az
instant tésztagyartas
segéd- és jarulékos
anyagait.

Ismeri az instant
tésztagyartas soran
hasznalt allergéneket,
azok bekeriilési esélye
csokkentésének
szabalyait.

Képes elkertilni az
elkiilonités és a higiénia
megfeleld gyakorlatanak
alkalmazasaval az instant
tészta termek allergénnel
torténd
keresztszennyezodését.

Magéara nézve
kotelezonek fogadja el a
termék allergénnel
torténd
keresztszennyezddése
megel6zésének
szabalyait.

Felelosségteljesen
betartja az allergének
bekertilési esélye
csokkentésének
szabalyait.

Ismeri az instant tészta
taplalkozasi és egyéb
jellemzd tulajdonségait.

Képes felismerni az
instant tészta termék
taplalkozasi tulajdonsagat
negativan befolyédsold
tényezoket.

Nyitott az instant
tésztagyartassal
kapcsolatban 1) ismeretek
befogadasara.

Onalloan felismeri az
instant tészta termék
taplalkozasi
tulajdonsagait negativan
befolyasold tényezdket.

Ismeri az instant

Onmagara nézve

) o Az eléirdsoknak kotelezonek tartja a Onalldan,
tésztagyartasban a B - PSR
vedbeszkizik megfelelden hasznalja a vegyszerek, felelosségteljesen

o, vegyszereket és védbeszkdzok hasznalja a vegyszereket,
vegyszerek hasznalatara e , s . 1x .

e védobfelszereléseket. hasznalatara vonatkozo védofelszereléseket.
vonatkoz6 eléirasokat. . L
szabalyok betartasat.

A gyartaskozi

. .. g1 e . technoldgiai paraméterek
Ismeri az instant Elvégzi a gyartaskozi Elkotelezett a glatp

tésztagyartas gyartaskozi
technologiai utasitasait,
paramétereit.

technologiai paraméterek
ellendrzését, végrehajtja a
technologiai utasitasokat.

technologiai utasitasok
pontos, preciz betartisa
mellett.

ellenOrzése, az utasitasok
betartasa soran
egylittmiikddik a
mindségellendrrel,
termelésvezetovel.

Ismeri az instant
tésztagyartas alapvetd
mindségi szabvanyait, a
helyesbitd tevékenységek
végrehajtasanak
folyamatat.

Képes az instant
tésztagyartas soran
fellépd kisebb hibakat
javitani, helyesbit6
tevékenységet végezni.

Torekszik a mindségi
szabvanyok el6irasainak
maradéktalan betartasara.

A gyartas kozben fellépd
kisebb hibakat 6nalldan
javitja. A helyesbitd
tevékenység végzése
soran egylittmikodik a
mindségellendrrel,
termelésvezetdvel.
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Ismeri a gyartaskozi
mindség ellendrzési
dokumentumok
kitoltésére vonatkozo
eldirasokat.

Képes a felismert hibakat
dokumentalni.

Torekszik a mindség
ellendrzési
dokumentumok pontos,
maradéktalan kitoltésére.

A gyartas kozben fellépd
hibakat 6nalléan
dokumentalja, jelentési
kotelezettségét teljesiti a
termelésvezetd felé.

Ismeri az alapvetd
kommunikacios és etikai
szabalyokat.

A szabalyok betartasahoz
igazodva haszndlja a
kommunikécids
eszkoztarat.

Magéara nézve
kotelezének fogadja el az
el6irt kommunikacios és
etikai szabalyokat.

Onalléan felismeri a
problémas helyzetet, dont
az 6nallo cselekvésrol
vagy munkatarsa,
felettese segitségét kéri.

Ismeri a vezetdkkel és a
munkatarsakkal valo
egylittmiikodés
jelentoségét, a

csoportmunka szabalyait.

Képes a vezetokkel és a
munkatarsakkal valo
hatékony
egylittmtkodésre.

Torekszik a
csoportmunkara ¢s az
egylittmiikddésre.

A termelésvezetd
iranyitasa mellett,
munkatarsaival
egyittmikodve végzi
feladatat.

Ismeri a gépek
tisztitasanak,
fert6tlenitésének
szabalyait, tisztitoszereit.

Képes a munkakdrnyezet
tisztan tartasara, a
takaritasi utasitasok
betartasara.

Torekszik a
munkakdrnyezet
folyamatos tisztan
tartasara.

Onalléan végzi a gépek
takaritasat, a
munkakdrnyezet tisztan
tartasat, munkajaért
felelosséget vallal.

Ismeri az instant
tésztagyartas baleset-,
tliz- és kornyezetvédelmi
eldirasait.

Képes a munka-, tiiz és
kornyezetvédelmi
eléirasok betartasara.

Magéra nézve
kotelezének fogadja el a
munkdjara vonatkozd
munka-, tz- és
kornyezetvédelmi
eléirasokat.

Felelosséget vallal a
munka-, tiz- és
kornyezetvédelmi
eléirasok betartasaért.

Ismeri a
hulladékkezelésre,
szelektiv tarolasra-
gyljtésre vonatkozo
eldirasokat.

Képes a hulladékkezelés,
szelektiv gyQjtés, tarolas
minimalis kockazattal
torténd végrehajtasara.

Elkotelezett a szelektiv
hulladékkezelés
szabalyainak betartasa
mellett.

Onalldan, szelektiven
gyljti a termék gyartasa
soran keletkez6
hulladékokat.
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3.2. PROGRAMKOVETELMENY MODUL RESZLETES BEMUTATASA

A programkdvetelmény modul

fr SzPk-00153-16-21 2 08 2 /1 /M-02
azonositd szama

A programkdvetelmény modul

, Az instant tésztagyartas szakmai ismeretei
megnevezése

3.2.1. A KEPZES KEPZESI FORMATOL FUGGO MINIMALIS ES MAXIMALIS ORASZAMA, ES
AZ ELMELETI ES GYAKORLATI IDO ARANYA

A modul "Egyéni felkészités" képzési formaban megvalosithato?

Nem relevans

A modul "Csoportos felkészités' képzési formaban megvalosithat6?

Igen
Csoportos felkészités Minimum Maximum
A képzés éraszama 110 165
Elméleti képzés idé ardanya (%) 20
Gyakorlati képzés idé aranya (%) 80

A modul "Tavoktatas" képzési formaban megvalosithaté?

Nem relevans

3.2.2. SZAKMAI KOVETELMENYEK LEIRASA

A legjellemzébb tevékenység vagy munkateriilet ellatasahoz sziikséges szakmai kompetenciakat leird szakmai
ismeretek, készségek és személyes kompetencidk, tarsas kompetenciak és modszerkompetencidk tanuldsi

eredmények szerinti leirasa

Tudas

Képesség

Attitid

Felel6sség, autonémia

Ismeri az alapanyagok
kimérésének szabalyait,
eszkozeit.

Képes az alapanyagok
szakszert kimérésére.

Torekszik az alapanyagok
pontos, preciz
kimérésére.

A termelésvezetd
utasitasainak
megfelelden, 6nalléoan
végzi az alapanyagok
kimérését.

Ismeri az instant
tésztagyartas technologiai
Iépéseit.

Képes a megfeleld
sorrendben végrehajtani
az instant tésztagyartas
technologiai 1épéseit.

Torekszik a technologiai
sorrend pontos
betartasara.

A termelésvezetd
utasitasainak megfelelden
onalloan betartja az
instant tésztagyartas
technoldgiai sorrendjét.

Ismeri a vizkeverés
vizkeverd gép
technologiai igény
szerinti beallitasait,
mukodési elvét, kezelési
modjat.

Képes elvégezni a
vizkeverést, beallitani és

kezelni a vizkeverd gépet.

Torekszik a vizkeverd
gép szakszerti
hasznalatara.

Onalloan hasznalja a
vizkever6 gépet, jelzi a
karbantartonak a gép
meghibasodasat.
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Ismeri az instant
tésztakeverés
tésztakeverd gép
technoldgiai igény
szerinti beallitasait,
miikodési elvét, kezelési
modjat.

Képes szakszeriien
elvégezni a tészta
keverését, beallitani és
kezelni a tésztakeverd
gépet.

Elfogadja a tésztakeverd
gép beallitasanak
korlatait.

Onalléan és
felelosségteljesen
hasznalja a tésztakeverd

gépet.

Ismeri az instant
tésztanyujtas
tésztanytjto gép
technologiai igény
szerinti beallitasait,
mukodési elvét, kezelési
modjat.

Képes kiilonboz6 formaja
¢és vastagsagu tésztak
nyujtasara a tésztanyujtd
gép segitségével.

Szem el6tt tartja a

mindségi, higiéniai
kovetelményeket a
tésztanyujtas soran.

Onalléan és
feleldsségteljesen
haszndlja a tésztanyu;jto
gépet.

Ismeri a tésztagdzolés
gyartastechnologiajat, a
tésztag6zolo gép
technologiai igény
szerinti beallitasait,
miikodési elvét, kezelési
modjat.

Képes, beallitani és
kezelni a tésztag6zol6
gépet, a gép segitségével
elvégezni a tészta
g6z01ését.

Torekszik a tésztag6zo1é
gép rendeltetésszeri
hasznalatara, tisztan
tartasara.

Onélloan és
feleldsségteljesen
hasznalja a tésztagdzold

gépet.

Ismeri az instant
tésztagyartasnal hasznalt
olajsiités technologiajat,
az olajsiité gép
technologiai igény
szerinti beallitasait,
miuikodési elvét, kezelési
modjat.

Képes elvégezni az
olajsiitést az olajsiitd gép
hasznalataval.

Magéara nézve
kotelezonek tartja az
olajsiité gép
rendeltetésszeri
hasznalata betartasanak
szabalyait.

Onalléan és
felelosseégteljesen
hasznalja az olajsiito

gépet.

Ismeri az instant
tésztagyartasnal hasznalt
csomagoldanyagok
fajtait, a csomagolasi
kovetelményeket.

Képes kivalasztani a
megfeleld
csomagoldanyagot.

Esztétikus, mindségi
munkavégzésre torekszik
a késztermék
csomagolasa soran.

A termelésvezetd
utasitdsa alapjan
kivalasztja a sziikséges
csomagoldanyagot.

Ismeri az instant
tésztagyartasnal hasznalt
csomagologép
technoldgiai igény
szerinti beallitasait,
miikodési elvét, kezelési
modjat.

Képes a mindségi,
esztétikai
kovetelményeknek
megfelelden
becsomagolni a
készterméket.

Torekszik a csomagolas
soran a pontos, preciz,

mindségi munkavégzésre.

Onalloan és
felelosségteljesen
hasznalja a csomagold

gépet.

Ismeri a termékjelolés,
termékazonositas
szabalyait.

Képes szakszerien
megjelolni, azonositani az
instant tészta terméket.

Pontosan,
felelosségteljesen végzi a
termékmegjelolést,
termékazonositast.

A termelésvezetd
utasitasa alapjan,
felelosséget vallalva
munkajaért végzi a
termékmegjelolést,
termékazonositast.

Ismeri a dobozolashoz
hasznalt berendezéseket,
eszk6zoket, a dobozolas
szabalyait.

Képes a becsomagolt,
termékjeldléssel ellatott
instant tészta terméket
bedobozolni.

Fokozott figyelmet fordit
az el6irasoknak
megfeleld darabszamu

késztermék dobozolasara.

A termelésvezetd
utasitasa alapjan,
ondlloan végzi el az
instant tészta termék
dobozolasat.
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Ismeri az instant
tésztagyartasnal hasznalt
fémdetektor, rontgengép
beallitasait, miikodési
elvét, kezelési modjat.

Képes fémdetektor,
rontgengép segitségével
elvégezni a késztermék
atvizsgalasat.

Nyitott 0j technologiai
ismeretek befogadasara.

Onalléan végzi a
késztermék atvizsgalasat,
a problémas termékeket
jelzi a termelésvezetdnek.

Ismeri a higiénikus

termékkezelés szabalyait.

Alkalmazza a higiénikus
termékkezelésre
vonatkozo szabalyokat.

A higiéniai elvarasoknak
megfeleld
termékkezelésre
torekszik.

Felel6sségteljesen
betartja az instant
tésztagyartds soran a
higiéniai szabalyokat.
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