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FELNOTTKEPZESI SZAKMAI PROGRAMKOVETELMENY

1. a) A SZAKMAI PROGRAMKOVETELMENY MEGNEVEZESE

Kozétkeztetési szakacs

b) SZAKMAI VEGZETTSEG MEGNEVEZESE

Kozétkeztetési szakacs

Szakmai programkovetelmény
azonositd szama:

SzPk-00198-17-18 4 05 3

Szakmai programkovetelmény
érvényessége

2017-10-26

2. A SZAKMAI VEGZETTSEGGEL MEGSZEREZHETO KOMPETENCIAKKAL

egy adott tevékenység, munkateriileti feladat magasabb szinten gyakorolhato

3. A SZAKMAI PROGRAMKOVETELMENY MODULRENDSZERU

igen

programkovetelmény modul azonosité
szama

modul megnevezése

SzPk-00198-17-18 4 05 3 /M-01

Etelkészités gépei, eszkodzei, adminisztracioja, a munkaszervezés
alapjai és jogszabalyi eldirasok a kozétkeztetésben

SzPk-00198-17-18 4 05 3 /M-02

Etelkészités gyakorlata a kozétkeztetésben

4. AZ OKJ-BAN SZEREPLO AZON SZAKMACSOPORT, AMELYBE A
PROGRAMKOVETELMENY BESOROLHATO

18 - Vendéglatas-turisztika

5. AZ EKKR-HEZ KAPCSOLODO MAGYAR KEPESITESI KERETRENDSZER SZERINTI
SZINTJENEK MEGHATAROZASARA ES BESOROLASARA VONATKOZO MEGJELOLESE

4 - szint

6. A SZAKMAI VEGZETTSEG JELLEGETOL FUGGOEN A KEPZES MEGKEZDESEHEZ
SZUKSEGES BEMENETI FELTETELEK

Iskolai eloképzettség

kozépfoku iskolai végzettség

Szakmai el6képzettség

a javaslatban szerepl6, OKJ szerinti szakmacsoportba tartozo szakképesités(ek), éspedig

34 811 04 Szakacs

Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények

sziikséges, éspedig:
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foglalkozas-egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat

Eléirt gyakorlati idé

nem sziikséges

Egyéb feltételek

nem sziikséges

7. A SZAKMAI VEGZETTSEGGEL ELLATHATO LEGJELLEMZOBB TEVEKENYSEG, VAGY

MUNKATERULET ROVID LEIRASA

higiénés elbirasok betartasarol.

A kozétkeztetési szakacs megtervezi a munkafolyamatokat, hasznalja a kozétkeztetési konyhak gépeit,
berendezéseit, eszkdzeit, meghatarozza/ellenérzi az ételekhez a nyersanyagok és alapanyagok
mennyiségét, elokésziti, ellenérzi az eszkozoket, a jogszabalyi eldirasokat betartva Gsszeallitja és
elkésziti a kozétkeztetésben a reggelit, tizorait, uzsonnat, vacsorat, tovabba elvégzi az alapvetd
adminisztracios, dokumentacios, szallitashoz kapcsolodo feladatokat, és gondoskodik munkateriiletén a

8. A SZAKMAI VEGZETTSEGGEL BETOLTHETO MUNKAKOR MEGNEVEZESE ES

BESOROLASA
A szakmai végzettséggel
FEOR fécsoport megnevezése FE’OR Foglalkoz’as ’legj el’lemzlobben ,
szama megnevezése ellathato tevékenység,
munkateriilet
5. Kereskedelmi & szolgaltatasi 5134 | Szakécs Kézétkeztetési szakics

foglalkozésok

9. A SZAKMAI VEGZETTSEG MEGSZERZESEHEZ SZUKSEGES KEPZES KEPZESI
FORMATOL FUGGO MINIMALIS ES MAXIMALIS OSSZORASZAMA, ES AZ ELMELETI

ES GYAKORLATI IDO ARANYA

A képzés "Egyéni felkészités' képzési formaban megvalosithaté?

Nem relevans

A képzés "Csoportos felkészités' képzési formaban megvalosithaté?

Igen
Csoportos felkészités Minimum Maximum
A képzés 6sszoraszama 260 390
Elméleti képzés id6 aranya (%) 30
70

Gyakorlati képzés id6 aranya (%)

A képzés "Tavoktatas" képzési formaban megvalésithat6?

Nem relevans

10. A TERVEZETT KEPZES MUNKAERO-PIACI RELEVANCIAJA
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A szakacsok szakmai tanulmanyaik soran talalkoznak a kozétkeztetés sajatos kompetencia elvarasaival,
azonban ezeknek a munkaszervezési, eszkozismereti, higiénés, és specialis ételkészitési
kompetenciaknak az elsajatitasara a kis konyhai, vagy tankonyhai kdrnyezet nem biztosit megfelel
kereteket és lehetségeket. Ennek kovetkeztében kozétkeztetési szakacsokbol folyamatos a kereslet a
munkaerdpiacon, és kell6 felkésziiltség hianyaban a szakacs végzettség megléte nem garancia arra, hogy
a kivalasztott szakember gyorsan és zokkendmentesen tud bekapcsolddni egy kozétkeztetési konyha
tevékenységébe. Kiemelten fontos megtapasztalni — és erre a gyakorlatorientalt képzés lehetoséget
biztosit -, hogy melyek azok a szabalyozasi és munkaszervezési keretek, amelyek biztositjak a
rendelkezésre allo id6 alatt az elvart mennyiségek megfelelé mindségben torténd elkészitését.

11. A SZAKMAI VEGZETTSEG MEGSZERZESET IGAZOLO DOKUMENTUM KIADASANAK
FELTETELEI

1. a képzés felndttképzési szerz6désben megjeldlt oraszamanak hetven szazalékan valo részvétel, és
2. a szakmai zar6 beszamolo sikeres teljesitése
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3.1.

PROGRAMKOVETELMENY MODUL RESZLETES BEMUTATASA

azonositd szama

A programkdvetelmény modul

SzPk-00198-17-18 4 05 3 /M-01

megnevezeése

A programkdvetelmény modul

Etelkészités gépei, eszkozei, adminisztracidja, a munkaszervezés alapjai és
jogszabalyi el6irasok a kozétkeztetésben

3.1.1. A KEPZES KEPZESI FORMATOL FUGGO MINIMALIS ES MAXIMALIS ORASZAMA, ES
AZ ELMELETI ES GYAKORLATI IDO ARANYA

A modul "Egyéni felkészités" képzési formaban megvalosithato?

Nem relevans

A modul "Csoportos felkészités' képzési formaban megvalosithat6?

Igen
Csoportos felkészités Minimum Maximum
A képzés éraszama 100 150
Elméleti képzés idé ardanya (%) 30
Gyakorlati képzés idé aranya (%) 70

A modul "Tavoktatas" képzési formaban megvalosithaté?

Nem relevans

3.1.2. SZAKMAI KOVETELMENYEK LEIRASA

A legjellemzébb tevékenység vagy munkateriilet ellatasahoz sziikséges szakmai kompetenciakat leird szakmai
ismeretek, készségek és személyes kompetencidk, tarsas kompetenciak és modszerkompetencidk tanuldsi

eredmények szerinti leirasa

Tudas Képesség Attitid Felel6sség, autonémia
Ismeri a kozétkeztetésben , . , Keresi az egyiittmiikodés
. Képes a kozétkeztetésben o182 gy PHBUKC
a konyhai , lehetdségét a kollégaival, . ..
a munkaszervezésre, NP , Ellen6rzi beosztottjai
munkafolyamatokat, , L, az egylttm{ikddés soran , L
L tervezésre, iranyitasra . 1 munkatevékenységét.
munkaszervezési . o elfogadja a kélcsonds
sajat munkateriletén. .
alapelveket. fliggési helyzeteket.

Ismeri az egyes
receptirak elkészitéséhez
sziikséges 1d6, 1étszam,
mennyiségi aranyok
kiszamitasanak
szabalyait.

Kiszamolja a sziikséges
1d6t, 1étszamot,
mennyiségeket a
kozétkeztetési recepturak
alapjan.

Torekszik arra, hogy a
felmeriil6 problémakat
lehetdleg masokkal
egyliittmikddve oldja
meg.

Ismeri a kdzétkeztetésben
hasznalt szakmai
szamitasokat
(mértékegységek,
mértékegység atvaltasok,
aranyossag,
szazalékszamitas).

Alkalmazza a szamitasi
miveleteket a
mennyiségek
kiszamitasaban és
ellenorzésében.

Pontossagra torekszik az
alapanyagok,
nyersanyagok
mennyiségének
meghatarozasa soran.

Onalléan meghatirozza
az alapanyagok,
nyersanyagok
mennyiségét.
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Ismeri a kozétkeztetési
konyhak gépeit,
berendezéseit.

Szakszeriien hasznalja a
kozétkeztetési konyhak
gépeit, berendezéseit,
képes kivalasztani az
adott munkafeladat
elvégzéséhez sziikséges
eszkozt.

Elkoételezett a
kozétkeztetési konyha
gépeinek,
berendezéseinek
rendeltetésszerii
hasznalata, és
allagmegovasa mellett.

Onalléan és
felelosségteljesen
hasznalja a kozétkeztetési
konyhak gépeit,
berendezéseit.

Ismeri a kisegitd gépek
(htitbkamra, emeldk,
mérlegek, atvétel
berendezései) miikodési
elvét, leggyakoribb
hibait, hibaelharitasat,
teljesitményét -
ételkészitési
szempontbol.

Szakszertien kezeli a
kisegitd gépeket, elharitja
a gépek alapvetd hibait,
sziikséges esetben a hiba
azonositasaban
kozremukodik,
tajékoztatja a
karbantartasaért,
hibajavitasért felelds
személyt.

Szabalykdveto a kisegitd
gépek hasznalata soran.

Onalléan és
feleldsségteljesen kezeli a
kisegito gépeket.

Ismeri a kozétkeztetésben
hasznalt elé6készitd
gépeket, eszkozoket (pl.
iist, siitd), azok
hébehatasat,
konyhatechnoldgiai
alkalmazhatdosagat.

Szakszeriien alkalmazza a
kozétkeztetésben hasznalt
elokészitd gépeket,
eszkozoket.

Torekszik a
kozétkeztetési konyhak
gépeit, berendezéseit
rendeltetésszeriien
hasznalni.

Onalléan és
feleldsségteljesen
hasznalja a kozétkeztetés
soran hasznalt elokészitd
gépeket, eszkdzoket.

Ismeri a kdzétkeztetés
soran hasznalt
alapanyagokat, azok

Felismeri és hasznalja a
kozétkeztetésben hasznalt

J6 min6ségti alapanyagok
felhasznalasara torekszik.

Onalléan hasznalja a
ko6zétkeztetésben hasznalt

kiszerelését, alapanyagokat. alapanyagokat.
csomagolasat.
Ismeri a kdzétkeztetésben . .
s g, Magara nézve
a személyi higiéné . « o
kovetelményeit, valamint KbtelezGnek tekinti a
ot menyer, kozétkeztetés élelmiszer- | Betartja és betartatja a
az ételhigiéniai . . , o o ; s,
.. . Tisztan tartja a gépeket, | higiéniai kovetelményeit, | személyes higiénére
kovetelményeket: a . o . .
AT rr eszkdzoket. a munkavégzésre kész vonatkoz6
mosas, tisztitas, apritas, . s N .
B . 1 . allapotot, kertili a kovetelményeket.
hokezelés, utohokezelés, 11 e e .. ,
P , mukorom, fiilbevald,
hiités, hidegen tartés . o
1 ¢kszer hasznalatat.
szabalyait.
Magéra nézve
kotelezének tekinti a Felelésséateliesen
Ismeri a kozétkeztetésre | Az ételkészités kozétkeztetésre SSeEtel .
, . . L . betartja €s betartatja a
vonatkozo alapvet6 jogi | folyamataban tudatosan | vonatkozo jogszabalyok . .
; , , e kozétkeztetésre
szabalyozast, alkalmazza a vonatkoz6 | betartasat. Tisztaban van ,
- . . , ror X vonatkozo
jogkdvetkezményeket. jogszabalyok eldirasait. a szabalyok . ,
ot jogszabalyokat.
megsértésének
kovetkezményeivel.

Ismeri a kdzétkeztetésben
hasznalt bizonylatokat,
dokumentumokat,
programokat (talalasi
lista, ételkiséré okmany,
szallitbedény-kioszto).

Elvégzi a munkakdréhez
kapcsolodo alapvetd
adminisztracios,
dokumentacios
feladatokat.

Pontossagra, precizitasra
torekszik az
adminisztracid soran.

Kollégaival szorosan
egylittmikodve kezeli a
kozétkeztetésben hasznalt
bizonylatokat,
dokumentumokat.
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Ismeri a kozétkeztetésben
a munkavédelmi,
balesetvédelmi
elbirasokat.

Elkoételezett a
kozétkeztetésre
vonatkozo
munkavédelmi,
balesetvédelmi eldirasok
betartasa irant.

Betartja és betartatja a
kozétkeztetésre
vonatkoz6
munkavédelmi,
balesetvédelmi
eldirasokat.
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3.2. PROGRAMKOVETELMENY MODUL RESZLETES BEMUTATASA

A programkdvetelmény modul

fr SzPk-00198-17-18 4 05 3 /M-02
azonositd szama

A programkdvetelmény modul

, Etelkészités gyakorlata a kozétkeztetésben
megnevezése

3.2.1. A KEPZES KEPZESI FORMATOL FUGGO MINIMALIS ES MAXIMALIS ORASZAMA, ES
AZ ELMELETI ES GYAKORLATI IDO ARANYA

A modul "Egyéni felkészités" képzési formaban megvalosithato?

Nem relevans

A modul "Csoportos felkészités' képzési formaban megvalosithat6?

Igen
Csoportos felkészités Minimum Maximum
A képzés éraszama 160 240
Elméleti képzés idé ardanya (%) 30
Gyakorlati képzés idé aranya (%) 70

A modul "Tavoktatas" képzési formaban megvalosithaté?

Nem relevans

3.2.2. SZAKMAI KOVETELMENYEK LEIRASA

A legjellemzébb tevékenység vagy munkateriilet ellatasahoz sziikséges szakmai kompetenciakat leird szakmai
ismeretek, készségek és személyes kompetencidk, tarsas kompetenciak és modszerkompetencidk tanuldsi
eredmények szerinti leirasa

Tudas Képesség Attitid Felel6sség, autonémia
Ismeri a kdzétkeztetésben
az elémunkalatokhoz Az anyag-felhasznalasi
kapcsolodo feladatokat kivetési iv alapjan atveszi .
1 x . B 8 " s Fontosnak tartja az .
(elokésziilet a kdvetkezd | a f6zendd ételek i , Kollégaival szorosan
. . elémunkalatokhoz o .
napra, alapanyagok alapanyagait, ellenérzi ‘12 egylittmiikddve végzi az
L LTS D, kapcsolodo feladatok L,
atvétele, kivetési iv azok mennyiségét, , . elokészitd feladatokat.
., , ., ; preciz elvégzését.
alapjan az atvett felveszi, atveszi az
mennyiségek alapanyagokat.
ellendérzése).
Ismeri a kdzétkeztetésben
hasznalt alapanyagok
elékészitésével .t 1 Onalléan el6késziti,
. 1 gee - Egyiittmiikddésre -
kapcsolatos eljarasokat Elokésziti, ellendrzi az . . . . ellendrzi a
. , . torekszik kollégaival az ., , ,
minden ételcsoportra, a eszkozoket, . kozétkeztetésben hasznalt
. eszkozok, alapanyagok .
rendelkezésre allo alapanyagokat. . . eszkozoket,
- s ellendrzése soran.
eszkdzok kapacitasanak, alapanyagokat.
miiszaki jellemzdinek

figyelembe vételével.
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Ismeri az ételkészitéshez
kapcsolodo
utomunkalatokat, a
reggeli, tizorai, ebéd,
uzsonna €s vacsora
ételekkel szemben
tamasztott mindségi
elvarasokat.

Elvégzi az ételkészitéshez
kapcsolodo
utomunkalatokat:
kiszabatok
mennyiségének
ellenérzését, a mindségi
elvarasoktol valo
eltérések okanak
feltarasat, sziikséges
modositasok
kezdeményezését.

Elkotelezett a mindségi

elvarasok teljesitése irant.

Onalléan és
felelosségteljesen végzi
az ételkészitéshez
kapcsolodo
utomunkalatokat.

Ismeri a kozétkeztetésben
hasznalt ételkészitési

Alkalmazza a
kozétkeztetésben hasznalt

Nyitott 0j ételkészitési

Kollégaival szorosan
egyiittmikodve,
iranyitasukkal, felettesei

f s . R technologidk szilikség szerinti
technologidkat minden ételkészitési nologlax & .,
X . megismerésére. tajékoztatasaval,
ételcsoportra. technologidkat. P . e
feleldsségteljesen késziti
el az ételeket.
Alkalmazza az
. anyagkiszabatban A rendelkezésre allo
Ismeri az ; , . . .
. leirtakat a rendelkezésre er6forrasok alapjan
anyagkiszabatokat,

receptirakat minden
ételcsoportra, reggeli,
tizorai, ebéd, uzsonna és
vacsora ételekre.

4l16 humaneréforrasok és
id6 figyelembe vételével,
minden ételcsoportra,
reggeli, tizorai, ebéd,
uzsonna €s vacsora
ételekre.

Pontossagra, precizitasra
torekszik az ételek
elkészitése soran.

hatarid6ére, munkajaért és
az altala iranyitott csoport
munkajaért felelosséget
vallalva késziti el az
elvart ételeket.

Ismeri a munka hatékony
megszervezésének,
iranyitasanak szabalyait.

Képes a ra bizott
munkatarsak
tevékenységének
megszervezesere,
irdnyitasara.

Egyiittmtikddésre
torekszik munkatarsaival
a hatékony munkavégzés
érdekében.

Feleldsséget vallal sajat
és az altala iranyitott
csoport munkajaért.

Ismeri az ételek
szallitasra torténd
elokészitésével,
jelolésével kapcsolatos
kovetelményeket,
elvarasokat.

Elvégzi az ételek
expedialasaval,
szallitasaval kapcsolatos
adminisztracios és
el6készitési feladatokat.

Torekszik a szallitassal,
ételek jelolésével
kapcsolatos
tevékenységek pontos,
hibamentes
végrehajtasara.

Onalléan és
feleldsségteljesen végzi
az ¢ételek expedidlasaval,
szallitasaval kapcsolatos
feladatokat.
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